CUADRO CONTROL DE PROVEEDORES COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR SAN JOSE SASAIMA

ESTABLECIMIENTO
VEHICULO
NOMBRE DE PROVEEDOR Y
PRODUCTOS N° DE ACTA %Y
FECHA DE %Y FECHA
CONCEPTO ®
e VENCIMIENTO SPIDLS AL CONCEPTO guEtL VENCIMIENTO
Supermercados LM)J Frutasy o 100%
dulce Luna verduras 400027 91% favorable 5/02/2024 5/02/2025 25743 favorable 1/08/2023 1/06/2024
Pulpas de Ve-001- 100%
FROZEN P 2024005617 100% Favorable 12/02/2024 12/02/2025 511482061467- ’ 19/02/2024 19/02/2025
fruta favorable
74YABN
PAN JOEL Productosde | ,c_105748 | 90% Favorable 6/10/2023 6/10/2024 - - - ;
panaderia
MAKRO Abarrotes 003531 72% Favorable 12/07/2023 12/07/2024
LACTEOS Y o 100%
EL RECREO DERIVADOS 06 94% Favorable 25/10/2023 25/10/2024 707345 FAVORABLE 23/11/2023 23/11/2024
FRESHMAR PESCADOS 705090 94% Favorable 17/08/2023 17/08/2024 257433117 17/11/2023 17/11/2024
POLLOY 100%
DELICARNES HD CARNES 701176 96.5 Favorable 9/10/2023 9/10/2024 257433117 favorable 17/11/2023 17/11/2024

Nutricionista: Luisa Camila Vargas Sanchez

Coordinadora: Nubia Esperanza Moya

Firma: %/Z//{é}& \ /

p)

Firma: Hﬂo\k‘z\o Q E T&g&




FRUTAS Y VERDURAS
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S PROMOCION DEL DESARROLLO DE SALUD ! y
: GESTION DE LA SALUD PUBLICA Cédigo: M-PDS-GSP-VSP-085

i Versién' 01
@Gobernacudn de ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS ersin
UNDINAMARCA TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS
Fecha de Aprobacién. 10/Ago/2016
P —————d
CIIDAD| SILVANIA | FECHA (OT-0F-707] ACTAN' [25743 - 7]
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD L SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA ]
. IDENTIFICACION DEL VEHICULO

LCAMPO CaLRATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO

{ [l
(Ahd9v Aaiwwo Sanc/ie ¢ ]

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ccRee (] w [ wmeroae (/38 Y &F3 ]
*PLACA DEL VEHICULO o WO Y S 7% 1 -numeroopeinscriPCION [ - ]
TELEFONOS (377sHY SO F¢& 1
CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARIO [ ~N L ]
“DIRECCION DE NOTIFICACION , LCca & FTF- 77 J
“DEPARTAMENTO [(Poridiic77iar ccr ] muncro [FUOSQRIGSCOFE F ]
“CLASE DEL VEHICULO croes [omn [] e [Jow [Jow  £< tdcas™ /
*MARCA [ < A C. ] D L o [m ‘colr [ A WiGg ri /7,0 1
*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO Zr o dvVctas @ i CO ]&5 vy ZFriZicoZes )
SISTEMA DE REFRIGERACION: siJ wo[ Y '

*HORARIO Y DIA DE

V) .
FUNCIONAMIENTO LZI«/ /#/ ras %ﬂa)l’f I ;ﬁgﬁfogiﬁs

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA

i L ERETE / % DE CUMPLIMIENTO

ULTIMA —_— FAVORABLE CON :

INSPECCION i REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION —%

DESFAVORABLE [
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO 4 ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS \

. { SOUICITUD CAICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA Sl P T CE PRIERAS) \
l dmol !Ewnm\-

EVALUACION CALIFICACION

| 1 —

Ma con una X cuando el establecimiento cumple |a totalidad de los requisttos descntos en el instructivo para ell
Aceptable (A)|_ e =0 P P
aspecto a evaluar

Aceptable con R ento (AR) ramug :o::]n;r X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructvo para el

I table (1 Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descrites en el instructvo para el
O aspecto a evaluar

cri Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos
bea (C) y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores

1. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

-

DISENO DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE | A | AR| | HALLAZGOS

Disefo sanitano del vehiculo.

(Decreto 561 de 1984, Art. 98 i ~_
1.1 Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y 373. 12) 6 0

Decreto 616 de 2006 Art 57, Art. 58 y Art. 59

Resol. 267472013 Art 29, Nim. 5y 9
Resol. 2505/2004. Art. 4)

CALIFICACION DEL BLOQUE G2j La del bloque P 2l 12% del total del acta
2 |[EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR | HALLAZGOS | A
Condiciones de los utensillos

(Decreto 561 de 1984, Art. 98 /\

2.1 Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368 12 6 0
! Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. Resol 2674/2013.
Art 29, Nim. 1y 5. Art. 9, Nom 1, 2 u
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012, 834 y 835

de 2013) c
CALIFICACION DEL BLOQUE 12 La del bloque al 12% del lotal del acta
3 |PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS | A |AR| | HALLAZGOS cAmeD
Estaco ce salud.
3.1 65| 0 _—
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Ndm. 5. Art. 14, Ndm. 12.) ,T'
Reconocimiento Médico
~ v—’—'_’-_,_——
3.2 @ 2 0
(Resolucién 2674 de 2013, Artlculo 11, Numers! 1, 2,
3, 4 C

Powered by CamScanner



/ PROMOCION DEL DE BARROLLO DE SALUD Cadgo M PDS GSP V5P 085
YW GEBTION DE LA SALUD PURLICA
Vernian 01
@Gobemuién de ACTA D INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS TRANSPOR (1]
UND'NAMARCA AnnToR Focha de Aprobacson 10/Agas2016
ph ol
Pricticas higiénicas
_—
.\ﬂmnvmumummmi.ll!ﬂ 65| 0
780 10 11 13y 14 Artiewio 38 Articuto 38 Numers! Sy ﬁ
7 c
Educacion y Capacitacin - ™
Al
¢ 207472011 Adticulos 12y 13 Aricuio 30) _ r—
c
CALIFICACION DEL BLOQUE s La 1 36% oel
[saneamEnTo A [AR| 1 HALLAZGOS | S
Limpieza de! venlculo
4 75| 0
(Resolucidn 267472013 Art 20 NUm 4y 5) o
I c
CALIFICACION DEL BLOQUE 18 L oo PRELY
& |REQUISITOS HIGIENICOS A |AR]| | HALLAZGOS | ome
Condiclones de conservacion del producto.
5 o ocreto 22787082 Art 308, 308, 373. 20 0 _
Decrefo 561 de 1084, Art 89, 97, 98, 99. B
Resol 207472013, At 20, Num. &, 7, 8 A1 30, Perigrafo 1 y
2) [—~
c
Empaque, Rotulado y vida Gtil
5 4 Decrwio 561 de 1084 At 73 5 )25 o
Decrelo 5109 de 2005
Resol 2674/2013 Ar 10, Numeral 2 Art 29, Num 1) —
I e I &
CALIFICACION DEL BLOQUE 25 La ca¥ficacién del blogue comresponde sl 25% del fotal del scta
Il. CONCEPTO SANITARIO
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. W NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno o mas de los aspeclos a evaluar sea
identificado como crllico y calficado como Inaceptable (1)
¢ FAVORABLE 90-100% |independiente del porcentaje de cumpiimiento obtenido, el
CONCEPTO SANITARIO a emilir sers DESFAVORABLE y se
/l 0& FAVORADLE CON REQUERIMIENTRS £0-09.9% ‘ a aplcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Z DESFAVORABLE €59 9% Jrespectva
1Il. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
|NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
|NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

So‘ob-[u*ld-mﬂm-hmmw los

on la presante acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

L
’LSI | Ry [cual

V1. OBSERVACIONES

/
|Por parte dga autogidad sanitarjp:

iins

/4 /4
e X A >

=T rrteses

Por parte del establecimiento:

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

L
Para constancia previa lectura y ratficacion del contenido de Ia presente acta firman los funcionanos y personas que intervinieron enlawista, hoy _ L7 7 del mes

/
q{%ﬂa/z del ano

___2023___enlaCwudad de SILVANIA

De ta presente acta se deja copta en poder del ir D te legal, del 0 quien alendi6 la visila .
NOTA: E| acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor W) dla;mad/ a partir de la realizacién de la visita

POR PARTE DELOS FUNCIONARIOS QUE REAZANIA VIS 27—~

FIRMA =5 2 FIRMA

NOMBRE MANUEL FRANCISCO RINCOWP:JE = r‘% NOMBRE /)
CEDULA 11375954 T CEDULA /4

CARGO TECNICO DE SANgAﬁENTo CARGO /

INSTITUCION ESE HOSPITAL SAN RAFAEL DE FUSAGASUGA INSTITUCION /

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

FIRMA [FIRMA 77
NOMBRE NOMBRE //
CEOULA CEDULA V/d
CARGO CARGO

Powered by

CamScanner



ACTA DE INSPECCIDN SANITARIA CON ENFOQUE BE
RIESGO PARA PAIRLL FXPENDIO DE ALIMENTCS ¥

S A B s 0 BEBIDAS ALCAL;E::?-‘EhriS&E‘AEUGA
cluoad[___FoGqanvee | FECHA [ GX.C2.74. ] acTan__&.00Z3
7 TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Expendia [ |

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD |

iExnendln con operaciones de porcionado, troceado, acnndiclunamlentol:j

S tie de_ Sobd Fqqn

M IGATO!

RAZON SOCIAL [

RENTIFIGACION DEL ESTABLECIMIENTO

%
{ovia _Doneie_denchier T |

*CEDULA/NIT [ A0S S 91 ) "‘JuME-ROI\‘: INSC‘RIPC‘(’)N Z3TGONCHSETE] |

*NOMBRE COMERCIAL ] SugermpCad® LYY Pai [ \mes |

*DIRECCION [ (o & & v -8y 1 maTRicUtamERCANTIL | C3ETRE ST |

*DEPARTAMENTO | e 1 mdNicieio | GGG 1
Barﬂo[ﬁ Vereda[:, Comuna[::l r.ucalidsdD Slrctnrm Carregimlenlolzl Caserlo{:‘_j UPZEI
owel | Guat Bnld;{val

TELEFONOS | 3L 3535 £EY | Fax |

GCORREO ELECTRONICO

NOMBRE DEL PROPIETARIO
DCCUMENTO DE IDENTIFICACION

L \mcm_i,hﬂn'l_m_ Q’Mﬁfl T
aE ]

.G NIT E_:_] Niimara de documento i

00D Sk Gl

|
|
[ \&vm‘sm ehe%\ma@ c"maﬂ (o ' !
|
|
|

*NOMBRE DEL REPRESEMTANTE | EGAL T Woe Unnaile Sondied @

*DOCUMENTQO DE IDENTIFICACION C‘C’IZI CE Lj i L__, *Mvmera de dacumento |____l “{ ﬁ & ;Sjg q]‘
*DIRECCION DE NOTIFIGACION i ey & W 13-4 3 ) _}
*DEPARTAMENTO ! rmé | muNeie [ ,-Pet,-ﬂ

*HORARIO ¥ DIA DE FUNCIONAMENTO | WD - ;’Dcmm,m | *NOMERQ DE TRABAJALIORES [_‘_’:g_““"""""‘i

CONCERTQ SANITARIC DE UETIMAM SIVA SAMTARI

FECHADE LA o . MIENTO

y 2/ s EAVORABLE CON Y. DE GLMPLIVIEN .
e aGION diz / mas /aiic REQUERIMIENTOS DB L& JILTIMA INSFECCION %
NS i:e 62 z-:s

FARVORABLE

DESFAYORABLE

PROGRAMACION

SOLICITUD DEL. WTERFSADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

SOLICITUID CFICIAL

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/|
PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

EVENTQ DE INTERES EN SALUD PULICA

X

OTRQ

{EEspucmnum

KRR

FEVALLIACION

Aceptable (A)

Marque con una X cuando el astablecimlento cumple la totalidad de los requisitos descritos

en al instructiva
para ¢l aspecto 4 evaluar

Aceptable con Requerlmientc {AR)

Marque con una X cuando el establecimiemny cumple

parcialmenie los requisitos daacritcs. en & instructivo
para el aspeclu a evaluar

Inaceptakle (1}

Marque con una X cuande &l establecimiento no cumgie ninguns de los requisitos descrites gn el Instructive
para gl aspecic a avaluar

Ha Aplica (NA)

Marque con una X la casila "NA" en caso que =i aspecte a vesficar no se reallse por parle del
establecimien:o y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica en el e4pacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplintiento del aspecte a verificar afecte 1a inocuidad ds los

Critico (C)|alimentos y deba aplicar Medida Sanitara de Seguridad aue Impida que e establesimients continde
ejerc:endo SUS labores

-

EDRIFICACIONE !~ :
INSTALACIONES -0

11

Localizaclon y construccién,

(Resolucion 26742043, Art,
6, Nurneral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
24,26y27 An 31
Numersl 1; 2.)

1.2

Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.

(Resolucion 26742013, Articuls
7. Numeraf 1: 1.7, 1.2, 1.4.
Nemeral 2: 2.1; 2,4 A, 31
Numeral 1, 2.}

uuf«n THD 19 Pisa 2 Bamo Denea

pews fu i) Fl
mr*mn-rdo«am:wwwmuymmadmmma.gw.m
Litdy Gratuia [acional 01800¢-327202
Chdige Pegl 232217
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y

BEBIDAS

N
ALCALDIA DE FUSAGASUGA
Secrgtarb de Salud

13

Teches, puertas, iluminacién
y vantilacién.

(Resolucién 2674/2013, Articula
7. Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Arl. 31
Numeral 1, 2)

1,5(/—

felle endwa <~ Aconen.

Instalaciones sanlarias.
{ Resolucidn 2674/2013, Artlouts.

6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4! Art.
31 Numeral 1, 2.)

Areas de exhibicion y venta

\tconone de mt\cnmmh§c na m@ﬁ¢o‘~

|Numera! 2,3 2.5, Art. 31 Numeral

(Resolucién 2674 do 2013 Art. 8.

1 2)

CALIFICACION BEL BLO

QUE

La callficacidn del bloque

penda &l 10% dal total del acta

EQUIPOS ¥ UTENSILioS =~ |

21

Capacidad, disefio y
funcionamiento de equlpos
y utensliios.

(Resolucién 2674 de 2013 Arl. 8,
Art. 10 Numeral 2,3. A, 18
numeral 3,1, 3,2 y 3.3, Art 37
Numeral 1; 2;3.)

22

Superficies de contacto con
ef alimento,

{Resalucién 2674/2013, Articuio
8; Artfeulo 9, Numerales 1, 2, 3,.4,
7, 9y 10; Artiewlo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10,

Resoluciones 883, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

g

wk

®

DE ALIMENTOS

CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacién del blague coreaponde al 12% del 1olal del acta
RSONAL MANIPULADOR | i

a1

Estado de salud aparente .
{signos/leslones)

(Resolucidn 2674/2043, Artlcuio
11; Numeral 2, 5, Arifculo 14,
Numeral 12,)

&2

Sc(:c}i\v Slon ¢ oo grﬁw\{\ltp

Cecfeeliven

3.2

Reconocimiento médico.

(Resolucldén 2674 de 2013,
Arlicuio 11, Numeral 1, 2, 3, 4}

Sere) o “‘E,(‘Gf\eﬂ:t.d\\"f\xc‘ ;,mé'\t&?

3

(2

Préacticas higiénicas y
dotacién

(Resolucitn 2674 de 2013 Art 14
Numeral 1, 24,5, 6,7, 8, 9, 11,
Adievla 31 numeral 4, arfeulo 35
numeral 5.}

©

34

Capacitacitn en
manipulacién higlénlca de
alimentos.

(Resolucisn 2674 de 2013 Art, 12;
14.)

-
5

B2

£

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién dsl blogue conesponde al 20% del total del acta

Canwea T Mo &4 Pise I Bawo Canlde
B e 3

A IR Arov g
seerogpradesatud G it dinamanca ooy, <o
Linaa Grafudd Hacwnud 018030127092

ot aetmae) e
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BEBIDAS

ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y

ALCALDIA DE FUSAGASUGA
Sesictatla de Satud

|sanEamENTO

HALLAZGDS = -

4

Sumiﬁ‘ls.ﬁ'o ¥ Ealidad de agua
potable,

(Decreto 561 de 1984, Art. 92.
Decroto 1575 de 2007, Articulo
10. Rasolucién 26742013,
Artfeulo 6, Numers! 3.
Rasolucidn 2115 deg 2067,
Affetfo 8. v it ¢y o noos s

@,

ot}

o i

4

Residuos liquidos.

SRV FLTAN AR ISR
(Resolucion 267472013 Articulo.§,.
Numerai 4,)

2

2’5

{t

in

43

Residuos sblidos.

{Rasolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2y 5.3)

_fa

4.5

Limpieza y desinfeccidn de
4reas, equipos y utensilios.

(Respiucidn 2674/2013 Arlfoulo 6
Nutneral 6.5; Artlewlo 26 Numeral
1)

&3

Soportes documentales de
saneamlento.

5:-(:0:%(:( vc_q“absﬁm &@qmmczo

4.6 {Decrato 1575 de 2007, Arliculo 4 I}z \5 &
10.
Resofucion 2674/2013
Artfeulo 26.} |"c-
CALIFICACION DEL BLOQUE

La callflcecksn del biogua correaponde al 28% dat total del acta

~ |ALMACENAMIENTO:Y,
" | COMERCIALIZACION::

5.1

Condiciones de
almacenamlento

fResolucitn 2674 de 2013 Art, 27,
Art 26 Numeral 1,2, 3, 4,6, 7:
Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4.}

©

5.2

Mane[o y conservacién de
productos refrigerados o
congelados,

(Ley 9 de 1978, Articufo 253, 425.
Docrefo 2278 de 1982, Art. Al
359, 360, 361,

Decrelo 567 e 1684, Art. 31, 32,
33, 34, 35, 36, 3G, 100, 101, 102y
103.

Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,
Art, 28 Numoral 2; Art. 37
Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 35
Numeraf 4.)

e

e

5.3

Manejo de productos que se
expenden a temperatura
amblente.

(Rasoluctén 2674 de 2013 Ar.
27, Art. 206 Numeral 3, 4; Art. 317
Numeral 1, 2, 3 y 4 Ar. 35
Numerai 8.)

o

CALIFICACION DEL BLOQUE

L.a colificacion del biogque correspende al 25% del total dsl acta

Careea T Mo £-19 Pisg 2 Bamo Contre

N A SRS TP AT TGO, CD
a2, g Y. €O

Uinas Gratuits Hagional §48000-127202
Lohge Postal 252211



. ;;/. ‘ ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
n‘@‘},fﬁlma ‘ RIESGO PARA PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y .
mlmumuﬁ\mwudlm-mumws. $ ' BEBIDAS ALGALDIA DE FUSAGASUGA
: Scorctarls de Salud
6 ggouml'ros LEGALES - 1" A~ [ AR |1 - ":5'__:: e UHALLAZGOS -
6.1 Procedencia y requisiios: — ' ]
legales

{Decreto 567 de 1884, Art. 73.

8.1|Decreto 1685 de 2072 Art 46; 5 _?.-55
47, 48; 50, C A

Resolucion 2674 de 2013 Art.
31 pardgrafo 2, An 37
Resolucion 5109 de 2005; ) C

.

CALIFICACION DEL BLOQUE

La callficacién del blogue corresponde al 5% del fotal del acta

% DE CIJMPL!MIENTD CONCEPTO. suaccionecon-ina mula (x),w concepin sartarko NIVEL DE GUMPLIMIENTO En caso que unc o mds de los aspecios a evaluar
e sea identificado como critico y calificado como

ZFAVORABLE 90-100% / Inaceptable (), independiente del porcentze de

™ cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO

q i' !' FAVORABLE CON REQUERIMENTOS 60 - 89.9% a elﬁltlr serd DESFAVORABLE ¥y se procederd g
DESFAVORABLE < 59,5% ?i;:;ml,aa MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NOMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

Para gonsiancia previa leciura rat:ﬁcaclén del contenida de la presente acta firman los funclanarios y personas gue interviniercn en la visita, hoy
del mes de del afio __ FeZ en la Ciudad de L

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del estableciients o quien atendid {a visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plaze no mayor de cince (5) dlas c‘ontados a partlr de la reallzacion de la visita.

a

FIRMA:
— o -
NS ; Gm\m i oo NOMBRE: /
CEDULA: 825"’»153‘3? CEDULA: /
CARGO: J‘ec’ Ar <6 30‘/:‘ CARGO: / '
INSTITUCION: s.3.% INSTITUCION:

SEETRRE

FRMA X LCLW& 0 gimied 6 S G 5 /
NOMEREY 1 i i) Ot ik, STndngz. CrestonchlOVERE: /
o 003 si6 g1/ wuw [/
cARGO: g) L0 G—Mu{ Q, oweo: [/

Ca.izm 7o 8—19 Fism? Emm Cendia

-d'-ﬂ‘
1mt&md.c.ﬂummmmmmﬂ NAMANCLIDY.
Linga Giraruad Plagional AL 1"72\32
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%> MINISTERIO DE SALUD Y
7 PROTECCION socIAL

RESOLUCION Nro. 2024005617 del 12 de Febrero de 2024
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentaciéon que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20241031639 de fecha 2024/02/12 el (la) Sefior(a) MEYER
PALOMINO MARTIN actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesién de Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resoluciéon 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios al producto que se
describe a continuacion:

P ERMIS O PSA-0004403-2024
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2031/02/12

EXPEDIENTE: 20272907 RADICACION: 20241031639
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: PULPA DE FRUTA CONGELADA VARIEDADES: CURUBA, DURAZNO, FEIJOA,

FRESA, GUANABANA, GUAYABA, MANGO, MORA, MARACUYA MANZANA
PERA, PINA, TOMATE DE ARBOL UVA FRUTOS ROJOS FRUTOS
AMARILLOS LULO, CIRUELA, PINA NARANJA, PAPAYA,

MARCA: FROZEN,

PRESENTACION 90g a 5000g,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): COMERCIALIZADORA FROZEN SAS con domicilio en COTA - CUNDINAMARCA,
FABRICANTE(S): COMERCIALIZADORA FROZEN SAS Ubicado en la Calle 11 No 2 A 52, con

domicilio en COTA - CUNDINAMARCA,
ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.
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ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 12 de Febrero de 2024

Los derechos que se deriven de este Permiso Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccidn, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA(E) TECNICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS
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SECRETARIA DE

SALU

GTICINA K PAENEA ¥ COMUNICACIONES.

FORMULARIO DE INSCRIPCION SANITARIA PARA
VEHICULOS TRANSPORTADORES DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS

®

ALCALDIA
MUNICIPAL

DE COTA

DEPARTAMENTO |

CUNDINAMARCA

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

FECHA

19/02/2024

ACTA N° [ VC-001-0511482061467-74YABN |

SECRETARIA SALUD DE COTA

IDENTIFICACION DEL VEHICULO

* CAMPO OBLIGATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO

COMERCIALIZADORA FROZEN S.A.S

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce. [Jece[] wm Namero de [ 900.849.291-6 ]
*PLACA DEL VEHICULO [ WOU 482 ] *NUMERO DE INSCRIPCION | 05114820614670001 |
TELEFONOS [ 3138702868-3012239173 |

CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARI] INFO@COMERCIALIZADORAFROZEN.COM |
*DIRECCION DE NOTIFICACION [ CALLE 11 #2A-52 PUEBLO VIEJO |
*DEPARTAMENTO [ CUNDINAMARCA ] *MUNICIPIO | COTA |
*CLASE DEL VEHICULO: Camioneta D Ccamion I:I Moto I:I otro cual FURGON CON TERMOKING

*MARCA| CHANGUE FREEDOM *MODELO *COLOR | BLANCO |
*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO PULPA DE FRUTA CONGELADA |
SISTEMA DE REFRIGERACION: S| No[ ]

*HORARIO Y DIA DE
FUNCIONAMIENTO

Lunes a Viernes 3:00 am a 9:00 pm
Sébado 3:00 am a 3:00 pm

*NUMERO DE
TRABAJADORES

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA

FAVORABLE X
FECHA DE LA FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO
ULTIMA 28/11/2022 REOUERIMIENTOS DE LA ULTIMA 100%
INSPECCION Q INSPECCION
DESFAVORABLE
*MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO X ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
- , SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.
OTRO| Especifique:
EVALUACION [ CALIFICACION
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el
Aceptable (A)|. .
instructivo para el aspecto a evaluar
Aceptable con Requerimiento (AR) .Marque. con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el
instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el
Inaceptable (I)|. .
instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad
Critico (C)|de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento
contintie ejerciendo sus labores
|. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1| DISENO DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE | A [AR| | HALLAZGOS
Disefio sanitario del vehiculo.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. N/A
1.1 Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y 373. 12| 6 0
Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Nim. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.) [?
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta
2 |EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR | HALLAZGOS ErimED
Condiciones de Tos utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
, 1| Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368. 12l 6| 0 N/A
"|Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. Resol. 2674/2013.
Art. 29, Nim. 1y 5. Art. 9, Nim. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835
de 2013.) [?
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta
3 |PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS| A |AR| | HALLAZGOS criTico
[ [Estado de salud.
N/A
33 (Resol. 2674/2013. Art. 11, NGm. 5. Art. 14, NGm. 13 6’5 0
12) [?
Reconocimiento Médico
N/A
32 (Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11, Numeral 1, 4 2 0
2,3,4) [<]
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Précticas higiénicas.
N/A
3.3 (Resoluci6n 2674/2013, Articulo 14, Numerales 1, 13 6,5 0
2,3,4,5,6,7,8,9,10, 11, 13y 14. Articulo 36.
Articulo 35, Numeral 5y 7.) E
Educacion y Capacitacion
3.4 6 3 0 N/A
| (Resolucién 2674/2013, Articulos 12 y 13. Articulo
36.) [c]
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacion del bloque corresponde al 36% del total del acta
4[SANEAMIENTO A [AR[ | HALLAZGOS [ onmeo
Limpieza del vehiculo. N/A
4.1 15175| 0
(Resolucion 2674/2013. Art. 29, Nim. 4y 5.) I_
C
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacién del bloque corresponde al 15% del total del acta
5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO A |AR | HALLAZGOS CRITICO

Condiciones de conservacion del producto.

5. (Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373. 20 0 N/A
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.

Resol. 2674/2013. Art. 29, NGm. 6, 7, 8. Art. 30,

Paragrafo 1y 2.) ,f

Empaque, Rotulado y vida util.

(Decreto 561 de 1984, Art. 73. N/A
> Decreto 5109 de 2005. 5 2’5 0
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art. 29, Nim.
1) []
CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acta
9% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a emitir NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno o mas de los aspectos a|
evaluar sea identificado como critico Y|
EAVORABLE 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente|
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
0 B % CONCEPTO SANITARIO a emitir serd|
100 A) FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89.9% DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
0,
DESFAVORABLE <59,9% respectiva.

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS NO APLICA

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS NO APLICA

NINGUNO

NINGUNO

NINGUNO

NINGUNO

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron en la visita, hoy 19 del mes de
EEBRERO del afio 2024 en la Ciudad de COTA, CUNDINAMARCA.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendié la visita.

NOMBRE: CESAR DIAZ NOMBRE:

CEDULA: 79.479.525 CEDULA: N/A

CARGO: PROFESIONAL SANEAMIENTO CARGO: N/A

INSTITUCION: SECRETARIA SALUD COTA INSTITUCION:
_
NOMBRE: ARGELIO MIGUEL VARGAS NOMBRE:

CEDULA: 1.067.850.730 CEDULA: N/A

CARGO: CONDUCTOR CARGO: N/A
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InYiTio P e e
@Gobemacién de " | ACTADE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE Versong
UN DINAMARCA PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha de Aprobacién: Junia 28/23
"Sefior Ci auteriza a la a utllizar sus datos para fines | g 1 en imi de la mislén de ta antidad, da conformidad con las dispesiciones de 12 Ley 1581 de 2012, ey
de pm|eccn‘m de dates y el Decreta 1377 de 2013 que la replamenta parcialmente, As{ mismo, si desea efercer sus derechos de conocer, actualizar, rectificar o suprimir sus datos, lo puede solicltar a través del coren
gov.co”
Clupap | SASAIMA | Fecha [ O@ioeT=32d23 | ACTAN[257180 T 48 I
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Restaurante [ Cateterta [_] Panaderis [277]  Fteria [
Comides dpidas || c Cudl: ]

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD | SECRETARIA DE SALUD DE CUNDINAMARCA / E.S.E. HOSPITAL SALAZAR DE VILLETA |

RAZON SOCIAL Haarcio AcsTo Fataerss ]
*CEDULA # NIT TM=is £13 [~ "NUMERO DE INSCRIPGION ESTXSt6823 6 ]
"NOMBRE COMERCIAL Ca L z1eng ) [/cm aderia Y oel ]
“DIRECCION I Mo 3V L T-19 l ] /wmmicum MERCANTIL ‘ [ Fei+ |
"DEPARTAMENTO [ 7 CUNDINAVARGA 1 MUNICIFIO Sasaimg |
Barrio @ Vereda DCcmuna D Localldad B Sector I:] Cairegimiento ]:] Gassrlng ) upz I—_—I
owe [ catl b CATMeN
TELEFONOS C319=J01040 ] oFax ] - e
CORREQ ELECTRONICO [ nea-iw macos-!-u 4 ma.l tom
NOMBRE DEL PROPIETARIO | T‘fD JTicio Acp_\-{—o -roi QI
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION fee. =1 ce[ ] w7 merodedosmens | S1G873 &
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [Havri®o AcOSta raloway
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACICN ea[Z] V ex[] M) wmeocesomens  [BTGSIIC
*DIRECCION DE NOTIFICACION (a4 319
"DEPARTAMENTO [ CONDINAWARCH 1 wuNicrlo [ Sa qan—fq
*HORARIC Y DiA DE FUNCIONAMIENTO [Zavem- o £ 1.0 ]

*NOMERQ DE TRABAJADORES | T,
: e

T

e o e e e

e i
FAVORABLE

FAVORABLE CON
REQUER!M_IENTOS

FECHA DE LA ULTIMA
INSPECCION

% DE CUMPLIMIENTO
DE LA ULTIMA INSPECCION

e : 7 : B :
PROGRAMACION SGLIGITUD DEL INTERESADO| | ABOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
" SOLICTTUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/|
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA - i nadlge g

Aceptable (A) Marque con una X cuando el establacimients cumpie la totalidad de los requisitos descritos en el instrustive para el aspecto a evaluar

Acaptable con Requerimiento (AR} |Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialments los requisitos descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1) Marque cen una X cuando ef establecimiento no cumple ninguna de los requisitos descritos en el instructive para el aspecto 2 evaluar

No Aplica (NA} Marque con una X |a casilia "NA" en caso que ol aspecto a verificar no s¢ realice por parte del establecimiento y calificar come Aceptable (A), Justificar
P la razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

Critico (C) Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspesto a verficar afecte Ia Inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanftaria
de Seguridad que impida qu- &l establecimiento continde ejerciendo sus labores

Localizacién y disefio,
(Resolucién 2674/2013, Ariiculc 6, Numerales 1.1, 2 % a

1.8, 1.3, 21, 23y 2.6 Artleufo 32, Numerales 1, 2, 3, "% .

4.6y 7. Articuie 33, Numerai §)

Bonicionsadislbceymanies. sSeobserve fisurd en prsos de 200 de consume.

1.2
(Resolucisn 2674/2013, Articute 7, Numeraf 1, 2. 2 4 b
Articuio 33, Numarales 1, 2y 3.}

Techos, iluminacicn y ventilacién.

1= (Résolucidn 2674/2013, Articulo 7, Numsral 3, 4, 5, 7, 2 * ¢
8, Artlouio 33, Numerai 4,) >
G
. -
Instalaciones sanitarias. * No Qm'k S LFD Raejon ]70{ C"‘C\'\{\TD f
14
{Resoluclon 2674/2013, Articuto 6 Numerat 6. 1, 82 4 2 4
6.3, &.4; Articuic 32, Numeral 9 y 11, > :

[c]
. CALIFICACION DEL BLOQUE 3 califisscién det blosue corresponde al 10% ol total del acta
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AL diante] GESTION DE LA SALUD PUBLICA Cédigo: M-PDS-G3P-VSP.FRO71
fm‘ Version:02
@ Gobernacién de ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLEGIMIENTOS DE

PREPARACION DE ALIMENTOS

Condiciones de equipos y utensilios,

(Resolucién 2674/2013, Artleulo 8, Arleulo 9,
Numerales 1, 8, 8y 8, Articuio 10, Numeraies 2y 3,
Articulo 34.)

o

25

Fecha de Aprobacion: Junic 28/23

Superficies de contacto con el alimento.

(Resoiucion 2674/2013, Anloulo 8; Articulo §,
Numerales 2, 3, 4, 8, 7 y 10; Artfeulo 34. Articuio 35,
Nurneral 8 y 10.

Rescluciones 683, 4142 y 4143 do 2012; 834 y 835
de 2013} \

3.5

/
—

CALIFICACION DEL BLOQUE

12

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

Estado de salud.
2 (Resolucién 2674/2013, Articuio 11; Numerai 1, 2, 4, 7 3’5
5. Artleulo 14, Nurners! 12.) X i f—
C
Reconocimiento médico.
3.2 (Resclucion 2674 de 2 1
2073, Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4 *
7]
Pricticas higiénicas.
3.3)(Resolucin 287472013, Articulo 14, Numerales 1, 2, 7 3,5
3,4,5,6,7.8,% 10, 11, 13 y 14, Atllculo 36. Artfeulo ~
35, Numeral 5y 7.} ['“"
[
Educacién y capacitacién.
3.4 4 2
(Resolucidn 2674/2013, Articulos 12 ¥ 13, Artienfo 36} Y

CALIFICACION DEL BLOQUE

Control de materias primas e insumos.

( Decreto 561 de 1584, Art, 89. Resolucién 26742013,
Ariculo 16, Numerales 1, 3, 4 y 5, Artieulo 35,

-1 Numerafes 1, 2 y 3.

Resolucidn §108 de 2005,

Resolucién 1506 de 2011,

Rasoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835
de 2013,)

Marigjo de temperaturas.

Fay
* 4

L& calificacidn det bloque comesponde al 20% del total del acta
T

®e de Heva tegusjro de

los  prdudes  que inarssn @ soln
dal establewwento. Pﬂ (‘1 j

“wo g2 Navd sontrel de l—cm‘;emh}\:&, e Syt en

4.31(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425, 7 3,8
Resolucion 26742013, Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
23y86) ks
B
Condiciones de almacenamiento.
44 2
{Resoluciones 683/2012, 2674/2013 Articulo 8,
Numeral § y 6. Atlculo 33, Numeral 8.) Va

CALIFICACION DEL BLOQUE

5.1

Suministro y calidad de agua potable.

(Résolucion 2674/2013, Arifulo 6, Numeral 3,1, 3.2,
3.3. 351, 35.2y 8,53, Atfeulo 26, Numeral 4.
Artiouio 32, Numerai 8,

Resolucicn 2115 de 2007, Artfeulo 9. )

35

L.a calificacitn del bloque comespontie al 25% del total del acta
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ot it bebie i

Residuos liquides.

2 4 2 a /
32, Numerales 5 y 10,) +

(Resoljoisn 2674/2013 Articuie 8, Numeral 4, Artlculo

Residuos sélidos.

5.3} (Resalucidn 2674/2013 Anicuio & Numeraies 5.1, 5,2 4 Z Q
y 5.3. Artlcuio 33, Numerales 5, 6 y 7. Artfcuto 18,
Numaral 11.}

Limpieza y desinfeccion de areas, equipos y

utensilios.
5.5 7 35 0

(Resolucidn 2674/2013 Articulo 6 Numeral 6.5; -

Articulo 26 Numsral 1) [_C—

Soportes documentales de sanearmiento. ‘ Ry ¢ Cuen,h Coh e\ S‘D?’a it %\( Sia del \DMBAQ de W Ae QKMC%Q,-'
5.681(Decreto 1575 de 2607, Antfouls 10, Resolucidn 2 1 g |zt

2674/2013 *

| Articuio 28

[S]
CALIFICACION DEL BLOQUE a2 La calificacién del blogue coresponda al 33% tettotal del acta

% DE GUMPLIMIENTO CONCEPTO, solsceione con una squis {X] ol coneepts ssniaric s sm e

En caso que unc o mas de los aspectos a evaluar sea identificado como critico y
FAVORARLE 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente del porcentaje ds cumplimiento
- " obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a emitir serd DESFAVORABLE y se
Cl D e PON REQUERIMENTOR SosEnSH procederd a apiicar |2 MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD respeciive,
DESPAVCRABLE <59,8%

i it 5
NUMERO TOTAL DE

Lewrerio Legends y Fewe pglis fers jo g /05 phsericom

2 L e

}'?'I.e"w/br/cf

- | i v
Irman los furcionarics y personas que intervinieron en la visita, hoy delmes de_eAUb del afio “2AL3 enla

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de Ja presente acta fi
QT ‘ /

Ciudad de

B e
:E:QR} _‘" 1::! :x;’,hi{';
T B Py

NOMBRE: Glovanny Herrera Saigado 7 / NOVBRE:
CEDULA; 80,280,354 / / CEDULA:
CARGO: Tecnico Saneamiento / I/ CARGO:

INSTITUCION: Secretaria de Salud( de Cundinamarca INSTITUCION:

AR T ;
FIRMA: /ﬁ M //ﬂ;ﬁ FIRMA:
NOMBRE:/ f;ﬁ)’ A’JJWO )ffﬂ 5/0 NOMBRE:

CEDULA: I -/6 Z. Z“}é CEDULA:
CARGO: 1373 oy - Ay’ O CARGO:
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

| dSubsecretaria de ?alud F;L’:blica ; Acta Numero
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos 25
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados) ASOSN 003531
E.S.E. I orie FeCha:‘ “19 ‘ 03 ' 1 u--fll
CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Namero de Inscripcion: Numero de carpeta:
- e -—Ail I\ 0 0 l\ /_ 2 __ O A y & = ‘_ - e
Razon social: g - :
\ CA IS ¢ f [ 5
Nombre del establecimiento: | . | A \ & - _
J RYEIN] LRLAR B 8 (TS o G "n.-!'-\\ L) 2 Loy ,".‘.fl'\\.-'--'_llﬂ
NIT: 4000 §9238 5 Sede: Unica |
Direccion: AKX 39 84 ¢ 13
Ubicacion: |\~ 0\ica
Localidad: € e\ bwwa UPZ: &) Minuilo e Dios
Barrio: 1| rinulo de Dios Teléfonos 439 5450
Correo electronico para notificacion” Nnotificaciones ) ma Kro .com. CQ
Nombre propietario: ey SUD eeMaU 00 S o

| i -. LALS
Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ |NIT[JPEP[_]Ps[ JPTP[ ] |[Numero documento: . DO € &5

Nombre representante legal: [N, ¢ ) o5 Yoany Y &g \J an \ S
~t | - O W QANC

Tipo de documento: C.C.[*]C.E.[ JNIT[ JPEP] JPs[ ]PTP[ ]| Numero documento: ~ Q4% SCaa

Direccion de notificacion: | {99 19 11

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Sl NO [] OA1S57 666

Linea de intervencion: Alionendo: CSanocs o Seaus 09
Intervencion: opermercades- Kigermerce I s Cive

Tipo de establecimiento: 3 7 PO Ty i:,._}

Numero de trabajadores: ' 21 | Horario: Diurno [] Nocturno [ |24 horas [ ] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes | | Domingo a domingo [+ |Fin de semana [_| Otro:

v )

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable L]
FECHA DE LA - 4 i3
ULTIMA m L2 2003 | Favorable con % De cumplimiento %
INSPECCION requerimientos : de la dltima inspeccion 5
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
= ) Asociada a peticiones, quejas D
Programacion thcatud del interesado (] | yreclamos
Numero de radicado: Numero de radicado:
Holfg ol _ o Evento de interés en salud publica [ | | Solicitud de practica de pruebas/ 0
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin
Otro: [ ] Especifique:
EVALUACION
Marque con una X cuando el establecimiento cumple |a totalidad de los requisitos des-
Aceptable - A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento : : ;
P 9 AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica

Hoja 1/7.

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co




Secretaria Distrital de Salud de Bogota

<‘}Subsecretaria de ?alud I;’ﬁb!ica | Acta Niimero

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos

y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados) ASOSN 003531
EVALUACION

| Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E A AR 1

INSTALACIONES _: .HALL.J.QZG?ES

1.1 Localizacion y disefio
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,13,21,23y26,2.7; 2
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

1.2 Condiciones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 ¥
Articulo 33, Numerales
1,2y3)

1.3 Techos, puertas,
iluminacion y ventilacion \
(Resolucién 2674/2013, 2 | A
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.)

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 3
6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

1.5 Distribucion y areas
(Resolucion 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 2.4; 2 | X
2.5. Art. 31 Numeral 1,2y 4)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE = La calificacion del bloque corresponde al 11% del total del acta

Hoja 2/7

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co




Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

/

/

Acta Numero

/ ASO5N 003531

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y 9,
Articulo 10, Numerales 2 y 3.
Articulo 34.)

2.2 Disefo y funcionamiento
de equipo y utensilios
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1; 2; 3.)

2.3 Superficies de contacto

con el alimento.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 2, 3,4,5,7y 10;
Articulo 34, Articulo 35, ~
Numeral 8y 10.

Resoluciones 683,4142y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

Al

| La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta I

(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

3. PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOs | A | AR| | HALLAZGOS

f"'/ //—_‘/
3.1 Estado de salud. g

3.2 Reconocimiento
meédico.
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

X

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,
4,5,6,7,8,9,10,11,13 y14.
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

Acta Numero

_,/ASOSN 003531

CONTINUACION

3. PERSONAL A | AR| 1 HALLAZGOS
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.4 Educacion y capacitacion \ , ‘
(Resolucién 2674/2013, 3 P

Articulos 12y 13. Articulo 36.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

M5

La calificacion del bloque corresponde al 16% del total del acta 1

4. REQUISITOS
HIGIENICOS

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Resolucion 5109 de 2005.
Resolucion 1506 de 2017,

de 2012; 834y 835 de 2013.)

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.

Resoluciones 683,4142y 4143

4.2 Prevencion de la
contaminacién cruzada
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7;
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4.)

N

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucion 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,
33y5.)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012.

Resolucion 834 y 835 de 2013))

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090

www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota o e
Subsecretaria de Salud Publica / Acta Numero
Acta de Inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos .
-y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados) / ASOSN 003531

CONTINUACION
4. REQUISITOS A AR 1 HALLAZGOS
HIGIENICOS

4.5 Procedencia y requisitos
legales
(Resolucion 2674 de 2013 ,
Art. 31paragrafo 2. Art. 37, 3/’
Resolucion 5109 de 2005; g
Decreto 1686 de 2012
Art 46; 47; 49; 50.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE [ AQ l La calificacion del bloque corresponde al 21% del total del acta ]

5. SANEAMIENTO A AR | | HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9. 4
Resolucion 2674/2013, .
Articulo 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.)

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales
5y10.)

N
X

5.3 Residuos soélidos.
(Resolucion 2674/2013 )
Articulo 6, Numerales 5.1, 2 X
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7)

5.4 Control integral ' Lo

de plagas. >(f e
(Resolucion 2674/2013 - . i
Articulo 26, Numeral 3.) Bk e

Hoja 5/7

Cra 32 No. 12-81
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados)

/

Aéia .Numero

© / ASO5N 003531

5. SANEAMIENTO

A

AR

HALLAZGOS

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1.)

'>/

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10.

Resolucién 2674/2013
Articulo 26.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

=

6. ALMACENAMIENTO
Y COMERCIALIZACION

A

AR

HALLAZGOS

6.

—_

Condiciones generales
de almacenamiento.
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3,
4,6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2,
3y4)

NS

6.2 Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2;
Art.31 Numeral 1,2, 3y 4;
Art. 35 Numeral 4.)

10

6.3 Manejo y exhibicion
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente.
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4; Art. 35
Numeral 6.)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE

[12,5]

La calificacion del bloque corresponde al 20% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota / —

Subsecretaria de Salud Puablica /' Acta Numero ;
Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para alimentos :
y bebidas en grandes superficies (supermercados/hipermercados) ASOSN 003531
Il. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONCEPTO iriinianiarasmee | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspectos a
evaluar sea identificado como crico y
Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (1), independiente
del porcentaje de cumplimiento obtenido, el
o, X Favorable 60-89.9% CONCEPTO SANITARIO a emitr sera
/ con Requerimientos S0 DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la
MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <59,9% respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas /-"

r

Nuamero del acta de toma de muestras rdl

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total / [:l Suspension total de trabajos o servicios D
Clausura temporal parcial ¥ 4 [:] Decomiso _/' D
Suspension parcial de trabajos o servicios /-f’ EI Congelacion /" |:|
Destruccion o desnaturalizacion / I:] /’

VI. OBSERVACIONES

\ l
ll\ A ("'l \"‘ \l"\ ”:I [ £ A

T

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy __ 12  del mes de 03 delafio_202% en la ciudad de Bogota D.C

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante !egal responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

NOTA 1: "En concordancia ﬁlg‘estab{ecnigen el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comtinicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable yfo e una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se mu:lara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Hoja 7/7
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POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTQRIDﬁB SANITARIA
NombreN cje)ie,  Rove sy Rodlaeu ? Nombre:lffj‘_jj s 7-; - ' _— /J.-/g,;,.» o Earlsall gurds
Tipo de documento: . a Tipo de documento: CC ,.// 4

r ";- - F
Numero de documento: .y, . 4« 70 4 Numero de documentoi{c 52 7( 2104 ( 7q S /("’"’\
Profesion u oficio |« \ e cn ) cnecpnicnla [\ Prpfesion UOfCiDML_Z'."‘I‘,\" ol 7 écSser %r;/ S /22
s Fagy< - i : —
Flrmg:_ - l : ‘L R, 9 F|rmﬁ g Eyocan el (__}

POR PARTE DE Lh AQ]TORIDAD SANITARIA | POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTC)/
Nombre: ~ -| i i n i ). |Nombre: Uriel Dauid Nonor  Lubo
Tipo de documento: o Tipo de documento: C.C.[¥]C.E[_|NIT[_JPEP[_JPs[_IPTP[ ]
Ndmero de documento: e Numero de documento: A ¢ 9 4 43771
Profesion u oficio: '\ . / r Cargo: Representante legall_|Propietario| |Encargado| ™

x I'. 7 & 4 ’. ‘\.. i, |y P r - j "r
Firma: [ W A f\j} \/;" Firma: vl - l
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo; IVC-INS-FM114 | Versidn: 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
[ciudad / Departamento | ZIPAQUIRA/CUNDINAMARCA [Fecha | 24-25/10/2023 [Acta No. | 6 |
DATOS GENERALES

Cadigo de Inscripcion planta 8064018268-1 Direccién Cl 34 No 29-08 VDA Susagua

Razén Social PRODUCTOS ALIMENTICIOS EL RECREO SAS Teléfonos 8518501;3134324561
gcalidad@productoselrecreo.co
m:calidad@productoselrecreo.co

NIT - CC 860401826-8 Correo electrénico m

Representante Legal HECTOR JULIO PINEROS ROJAS Fax NO REPORTA

GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficio Comisorio 7303-4274-23

Ohjetivo de la visita

Realizar visita de Inspeccidn Sanitaria en atencion a Gestion del riesgo (Listado priorizado Cuarto trimestre),
Derecho de Peticion, Toma de muestra, con el fin de verificar el cumplimiento de |a reglamentacion sanitaria
vigente en especial la Resolucidn 2674 de 2013, Decreto 616 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 de
1989, Resolucion 3929 de 2013 y demds reglamentacidn sanitaria aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

471

Magquilas

La actividad insustrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

D1 SAS;JERONIMO MARTINS COLOMBIA SAS,
ALMACENES EXITO SA,GASEOSAS LUX SAS, ALKOSTO
SA,COMERCIALIZADQRA LA BONANZA SAS.

Sl

1.1.1 Leche ligquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir,
leches cultivadas con bifidobacterias)

1.3.1 Crema (natz),aceite (manteca) de mantequillz, grasa de leche anhidra "ghee”

1.5.1 Quesos frescos {no madurados)

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche

3.5.1 Postres a base de agua con sabores naturales, idénticos a los naturales o artificiales a frutas, gelatinas listas
para el consumo inclusive aguellas con trozos de fruta

4.5.1 Néctaresy refrescos de fruta; y bebidas a base de jugo/zumo de fruta listos para el consumo

Cantidad/Unidad de tiempo

LECHE LIQUIDA ENTERA Y UHT £5.000 M3 / ARO

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

YOGURT, KUMIS,AVENA, LECHES SABORIZADAS Y BEBIDAS LACTEAS 12.000 M3 / ANO

CREMA DE LECHE PASTEURIZADA UHT 1.900 M3 /ANO

QUESOS FRESACOS CAMPESINO,MOZARELLA, DOBLE CREMA, PERA, COSTENO, QUESI|1.100 TONELADAS / ANO
AREQUIPE 4.14 TONELADAS / ANO
GELATINA 2.9 M3/ ANO

REFRESCOS DE FRUTAS 4.560 M3 / ANO




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVCAINS-FM114 | Versidn: 85 | .Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad / Depto ZIPAQUIRNCUND;NAM Fecha 24-25M0/2023 Acta No. : 5]
ARCA
DATOS GENERALES
Cédigo de inscripcion planta: 8064018268-1 Direccion: Cl 34 No 29-08 VDA Susagua
. . PRODUCTOS ALIMENTICIOS EL . . .
Razén Social : RECREO SAS Teléfongs: 8519501;3134324561
. | : - gealidad@productoselrecreo.com;calidad@productose
NIT-C.C.: 860401826-8 Correo electronico: [recreo.com
Representante Legal: HECTOR JULIO PINEROS Fax: NC REPCRTA
ROJAS
GTT: CENTROC ORIENTE 2 Oficlo comnisorio: 7303-4274-23

Objeto de la visita : Realizar visita de Inspeccion Sanitaria en atencion a Derecheo de Peticien, Toma de muestra, con el fin de verificar el cumplimiento de
la reglamentacién sanitaria vigente en especial la Resolucién 2674 de 2013, Decreto 616 de 2006, Resolucion 2310 de 1986, Resclucion 1804 de 1989,

IRTDCAI LI U S e R § S GG i DI LG G e G G

DATOS DE PRODUCCION

NGmera d |eades: 471 La actividad industria) realizada en el estabiecimiento es acorde si
Humero de empleados. con io establecido en Cémara de Comercio?
Maquitas: D1 SAS,JERONIMO MARTINS COLOMBIA SAS, ALMACENES EXITO SACGASEOSAS LUX SAS, ALKOSTC SA,COMERCIALIZADORA LA BONANZA SAS,
Subcategorias evaluadas: L 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio
LECHE LIQUIDA ENTERA Y UHT 65.000 M3/ ANO
Subcategoria 1: 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizadz, UHT, esterlizada)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALAGIONES

No. [CRITERIOS EVALUADOS . Evaluacién | Calificacion | Critico| Observaciones

Se evidencia puerta que comunica a area de
almacenamiento  de materia prima v
El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 almacenamiento de productc terminado con
Art. 8 ndm. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2.3 y2.6 ar 1 i entreluces en parte inferior y puerta trasera de
ese mismo sector, que se corrige durante fa
visita '

1

-

El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
4 o|empaque ¥ almacenamiento es adecuado y cuenta con |2 amplitud suficiente

para reglizar las operaciones y permitir la circuiacién de los operarios. Res. a 20
2674 de 2013 Art. 6 num, 2.3 o _
El disefio de |z instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado| .

1.3iflujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 At 18 a 10

num. 5
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Pisos, paredes y techos fienen un disefio adecuado y paseen un buen

Se observa pisos con roturas en area de
procese de leche UHT, en siles horizontales en
area de bandas, en area de salmuers;
aberturas en parte superior de pared de UHT,
en zona flex pared con desprendimientc de

1.4 - - ar 5 pintura. Se observa coriina que comunica
estadc de mantenimients. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1‘2, 2,3 4,56y7 direciamente el area de pasteurizacion con
exteriores y el area de recibo de leche. Se
observa cerchas de techos con presencia de
oxidacion en silos de leche standarizada, en
area de empaque de BHT,.
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. a 10
~|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3.y 6.4
16 Posee Tiltro{s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. a 10 '
Y2674 de 2013 Art. 6 num. 8.3y 6.5, Art. 20, num 6
17 £l sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de 10
“l2013-Ant. 7 num. 1.3,1,4 &
El disefio del 4rea de residuos solidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 At 6 num. 5.1, 54y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaiuacion) | 17
! T T T T
2. EQUIFQOS REQUERIDOS Evaiuacion | Calificacion | CrincojLoservaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para [os procesos que se _—
“'|realiza. Res. 2674 num 8, Art 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9 . ) s .
: ! Se evidencia oxidacién en homogenizador
2.2lnum. 1,2, 3, 4,5 6,789 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 12,5 . ! =
de 2012 Art. 13 rurn, 1,1 situacion que se cormigue durante la visita
23 Programa de mantenimiente de equipos ¥ utensilios. Res. 2674 de 2013 Art 25
122 num. 2, Art. 10 num. 5 g
2.4| Calibracidn de equipes de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total dz la evaluacion) 13
3. |PEQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion| Critico| Observaciones
3 1lPrc:grama y reglstros de control de calldad de agua poiable. Res. 2674 de a 25
39 Programa documentado e |mplern=ntadc parz el mangjo integral de residucs 25
““|sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2 @
a8 Programa de contro! integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art 6. num 2.1, 2 25
i8S, A7 num 6,3 Art. 26 num 3; At 28 num 7
3.4 Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y utensilios. Res. 5
412674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num, 1 Arf. 28 num 7 @
Porcentaje de cumplimisnte {equivalente 2] 20% del valor {otal de la evaluacion) | 20
4,|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion| Critico | Observaciones
ad Programa documentado e implementado de educacitn sanitaria dirigide & 24
“ios trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de 2013 Art.
4.2 13y 14, a 33
43 Estado de salud del personal manpulador de ahmentss Res. 2674 de 2013 a3
“LArt. 14 Art. 14 num. 12 & '
Porcentaje de cumplimiento (equivaiente él 10% del valor total de la evaluacion) . 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion { Calificacién| Critico| Observaciones
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; 20
Ak 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.45A 28 num. 1,2, 3,5,6,7, 8,8y 10 a
59 Fiujos ordenados, lineales y sin operaclones cruzadas Res. 2674 de 2013 a 20

Art, 18 Num. 5; Art. 20 num. 1y 4

s
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Control de variables de proceso (femperaturas, presién, tiempo, entre otros)

5.3}adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2574 a 20
de 2013 Art. 22 num, 2; Art. 18 num. 1y 2
5.4|Conservacién adecuada de productc en proceso. Res 2674 de 2013, Art18. a 10
55 Control de envasado y embalaje. Rescluciones 683 de 2012, 2674 de 2043 a 10
THAL 1Y 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 d= 2013,
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad, Res. 2674 Ar. 23 y Res. a 20 . .
711619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% de! velor total de |z evaluacién) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion| Critico| Observacicnes
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producio. Res. 2674 de 25
2013 At 22 um 1,2y 3 , a
62 Vida Util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5100 de 15
| 2005 Art. 3 @
Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 At 28 num.
8.3 a 15
1.234vy5
No se realiza evaluacion dado que se revisd en
visita anterior dando cumplimienio baje la
6.4 Retulado del preducto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuande aplique Res. 75 resolucion 5108 de 2005, respectc a la
"71333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar : resolucion 810 de 2022 la planta cuenta con
=2antamiento de emoaaies con radicado invims
no. 2023026519 y 2023009520 .
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
inum. 6
6.81 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimients {equivalente al 15% del valer totzl dz Iz evaluacion} L 14
Porcentzgje de cumplimiente subgategoria | a4
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Lineas de subcategoria del alimentos

YOGURT, KUMIS,AVENA, LECHES SABORIZADAS Y BEBIDAS LACTEAS

VelGmen / afio

12,000 M3 7 ANO

Subcategeria 1:

.2 Derivades jacteos bebibles o cuchareables, saborizados yio fermentados (por elemplo-yogur, kumis, kéfir; leches cultivadas con bifidobacter

[1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALAC!ONES

Neo. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico| Observaciones
Se evidencia puerta que comunica a area de
almacenamiente de mateda prima  y
- E! establecimiento presenta uma adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 ar 10 almacenamientc de producte ferminade con
ClAT B num. 1, 12,13, 24, 23 yv26 enfreluces en parte inferior y puerta trasera de
ese mismo secior, que se corrige durante la
visita
El disefio de Ias Instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
empague y a!macenamlento es adecuado ¥ cuenta con la ampfitud suﬁcu&nte
LB P N AL - a 20
26?‘4 de 2013 A6 num, ? 3
El disefio de la instalaciones de lzs areas de proceso permite un adecuadal
1.3{fluje de materia prima, producte y personal . Res. 2674 de 2013 A 18 a 10
num. 5
Se observa pisos con rofuras en area, en silos
horizontales, en area de bandas; Se observa
1.4 Pisos, paredes y techos tienen un dissfio adecuada ¥ poseen un buen ar 5 ;::;23,-;:;gﬁméj::aes':;%raen;er;teeIEIB?;ZE} g:
estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2,3 4,56y7 recibo de leche. Se observe cerchas de
techos con presencia de oxidacion en silos de
leche standarizada.
4 El disefic, capacidad y detacién de las unidades sanitarias es adecuado. ~ 17
"|Res. 2674 de 2013 Art. 6 rum. 6.7, B.2, 6.3, v 5.4 -
16 .m‘aa\'..\“.'. .—.:uu\:.) _‘n'—lua.‘au;u\bj JOESLEe D) JS B SEE ¥ WEDH Sl e, 3 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5 Art. 20, num 6
17 El sistema de drengjes no genera rigsges de contaminacion, Res. 2574de 10
|2018 Art. 7 num. 1.3, 1.4 2
El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, &reas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. B num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |2 evaluacion) i7
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico|Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se a 30
" trealiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Se evidencia oxidacién en homogenizador el
cual se ocorrige durante la  visista, en
Pgseen un disefio sanitario y funcionamiento adecusdo. Res. 2674, Ar. 9 motoraductores de fermentados, en unidades
22|num. 1,2,3,4,5,6,78, 9,10, 11; Art 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res, 683 ar 12,5 de fric del cuarto. Se chserva tolva sin
de 2012; Art. 13 num. 1,1 proteccidn  de producto  en maquinas
envasadoras $in proteccion, al igual que en las
maguinas en MZ, Bisignano.
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 AL, 25
22 num. 2, Art 10 num, 5 2 :

s
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2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a - 20 '
Porcentaje de cumpiimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn) ‘ [ 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico[Observaciones

Programa y registros de contrel de calidad de agua potable. Res. 2674 de

3112013, Ar. 6 num 3, Art. 25 num 4 - a 25
3.9 Programa documentado e impiemehtado para el manejo integral de residuos 25
““|s6licdos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 a
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 25
6.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art28 num 7 2
24 Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y utensilios. Res. o8
42674 de 2013 Art. 6 num, 3.2; Art, 26 num..1; Art. 28 num 7 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion} 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién| Critico| Observacicnes
41 Programa documentado e implementade de educacién sanitaria dirigido a 24
“*llos trabajaderes. Res. 2674 Art12, 13y 14 a
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores, Res. 2674 de 2013 Art ’
42l43 14 a 33
43 Estade de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 13 =
1A 11; Art. 14 num, 12 a
Porcentgje de cumplimiento {equivalente al 10% de! valer total de la evaluacion) [ 10
£ |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESQ Evaluacion | Calificacion | Critico | Observaciones
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4.5, 6,7.8; 5 50

Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,34,5Art. 29num. 1,2, 3,5,6,7,8, 9y 10

52 Flujos ordenados, lingales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 a 20
“S3AL 18 Num. 5 At 20num. 1y 4

Control de variables de procese {(femperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante ia produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

(a4
~

Censervacidn adecuads de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10

55 CODUUI Js slivasadd ¥ cillbeigjo. NEdbibuiul s D00 WS Ly 1L, Ui~ WS ol 19 a 10 :
MArt 17, 19 num 1y 2; 4142 de 201Z; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013. /

Sistemna de aseguramiento v control de calidad. Res. 2674 At 23 v Res.

56( 1515 de 2015 a 20 //
Forcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tota! de la evaluacién) E 20
6.|VERIFICACION SOERE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién] Critico| Observaciones
6.4 Programa de musstreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de 25
02013 A 22 num 1, 2y 3 2
6.2 Vida Gtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. Res. 5109 de a 15
*“12005 Art. 3 ]
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.
6.3 . a 15
1,234y58
No se realiza evaluacion dado que se reviso en
visita antefor dando cumplimienfo bajo la
. : . resclucion 5109 de 2005, respecto a la
6.4 ?g;u;idgoﬂ?l pg’g:‘:;%ézr?én;g& Res. 51_09 de 20.05 ¥ cuando aplique Res. ar 7.5 resolucion 810 de 2022 |a planta cuenta con
¥ ) ' agotamiento de empaques con resolucion
invima no. 2023012015, 2023048449,
2023021884
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2874 de 2013 Art 28 a 15
num. & N '
6.6 Transporie producto terminada. Res, 2674 de 2013 Art. 29 3 15
Poreentaje de cumplimiento {equivalente al 15% de! valor total de la evaluacidn) 14

B
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Lineas

de subcategoria del alimentos

CREMA DE LECHE PASTEURIZADA UHT

Subcategoria {: |

Volumen / afo

1.900 M3 JARO

1.3.1 Crema (nata),aceite (manieca) de mantequillz, grasa de leche anhidra "ghee"

1. DISERQ Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |[CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico | Obsesvaciones
Se evidencia puerta que comunica a area de
almacenamientc de materia  prima y
11 El establecimiento presenta una- adecuada localizacion y disefo. ar 40 almacenamiento de producto terminade con
T'|Res. 2674 Art. 8 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2.3 y 2.6 entreluces en parte inferior y puerta trasera de
ese misme sector, que se comrige durante la
visita
El disefio de las instalaciones de eizboracion de alimenios,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado ¥
1.2cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones Y| a 20
R TICR L PO PR S D amsestaa lean ALY 4 L AR A o
num. 2.3
£} disefio de i3 instaiacicnes de laz areas de proceso permite un
1.3|adecuado fivjo de materia prima, products v personai . Res. 2674 a 10
de 2613 Art. 18 num. 5
Se observa pisos con roturas en area de
proceso de leche UHT, en silos horizontales en
area de bandas, en area de saimuere;
aberturas en parte superior de pared de UHT,
Fisos, paredes y techos tienen un dissfic adecuado ¥ poseen un en zona flex pared con desprendimientio de
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2874 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 pintura. Se observa corfina que comunica
3, 4,56y7 directamente el area de pasteurizacion cen
exieriores v el area de recibo de leche. Se
observa cerchas de techos con presencia de
oxidacién en silos de leche standarizada. en
area de empaque de UHT..
Fl Aiesfin  ronoridad o detoride Am las i e s naie s s — —_
'°|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 8.3. y 6.4 @ 10
Posee fitro{s) sanitario{s} v estacion{es) de l!impieza vy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num6
17 El sistema de drenzjes no genera riesgos de contaminacien. Res. a 10
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
Ei disefio def 4rea de residuos séiidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacién & la materia prima, dreas de proceso o a 10
" |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 nurn, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6
Poreentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tofal de la evaluacion) 17
2.|[EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico | Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos a : 30
" |que se realiza. Res. 2674 num 8, Art- 10 num. 3 :
Poseen un disefio sanitario y funcionamientc adecuado. Res.| . . ‘ e N I
2.2|2674, Art. Sum. 1.2, 3,4, 5,8, 7.8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, At| "~ ar " 425 ;teua:i‘gget‘;asef’gf:cg du?;‘n;’?;”\,'}ii?;"zad”
18 num. 10, Res. 683 de 2012: Art. 13 num. 1.1 q g
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilics. Res, 2674 de a ‘ 25
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5
2.4|Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% de: valor total de la evaluacion)

13

3.[REQUISITOS SANITARIOS Y AMEIENTALES

[ Evaluacién [ Calificacién | Crifico [Observaciones
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Pregrama y registros de control de calidad de agua potable. Res.| a - .. o5 S i -
2674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para el mangjo integral

o
-

3.2|de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 ‘a 25
num. 2
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. a 25
“lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Programa de limpieza y desinfeccién de &reas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art: 26 num. 1; Art.i ‘a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de 2 evaluacion) | 20
4, 25&‘2:?555 PARA "EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacidn{ Calificacion | Critico |Observaciones
4.1 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria| a a4 /
*{dirigide a los frabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabgjadores. Res. 2674 de a a3
12013 Art. 13y 14,
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a 23
“ide 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (aquivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 10
5.]OPERACIONES CLAVE EN EL. PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico [Observacicnes
Control de materia prima e insumos. Res. 2874 Art. 16 num.[
5.1(1,2,3.4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 nurn. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8,9y10
Tiing grdonsdor, tnoolzz y oincporazionos crogzdos, o 22T
5.2/ 4a 2013 Art. 18 Num. 5 Art, 20 num. 1y 4 a 20
Control de variables de proceso {temperaturas, pfasién, tiempo,
5.2 entre otros) adecuadcs durante la produccion de acuerdo al tipo a 20

de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
z

5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
2013, Att18. ' 2

Conirol de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674

5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
55 Sistema de aseguramiento y conirol de calidad. Res. 2674 Art. 23 a 20 ///
|y Res. 1618 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn} [ 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién i Critico |Observaciones
Programa de muestrec, cuarentena y liberacien de producto.
61 Dmm DRTA Aa AR Ak DY e A D e a 25 .
6.2 Vida (fii del producte. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15 /,/
“iRes. 5109 de 2005 Art. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. a 15

28num. 1,234y5

No se realiza evaluacion dade que se revisd en
visita anterior dande cumplimiento bsajo la
Rotulado del producto terminado. Res. 5108 de 2005 v cuando resclucion 5109 de 2005, respecto a la

6.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar 7.8 resolucion 810 de 2022 la planta cuenta con
agotamiento de empagues con Resolucion
invima no. 2023017930
6.5 Trazabilidad, recail y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
1Art. 28 num. 6 a
6.6|Transporte producto termlnadu Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 i
Porcentaje de cumplimiento {(equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 14
Porcentaje de cumplimiento subcategoria ] | 94

R
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Lineas de subcategoria del alimentos

QUESOS FRESACOS CAMPESINOMCZARELLA, DOBLE CREMA,
PERA, COSTEND, QUESILLO

Subcategoria 1:

VolUmen / afo

1.100 TONELADAS / ANQ

L

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

CRITERIOS EVALUADGS

No. Evaluacion | Calificacion | Critico {Observaciones
Se evidencia puerta que comunica a area de
: almacenamiento  de materia  prima vy
11 Ei establecimiento presenia una adecuada localizacién y disefio. a 10 almacenamiento de products terminado con
T [Res. 2674 Art. 8 num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.4, 2,3 y2.6 d entreluces en parte inferior v puerta trasera de
‘ ese mismo sector, que se corrige durante lz
visita
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
mvpAanadmaiaala s s i s el mm g i band e mm m A mmr i m o1 e e
-2 con la amplitiud s:ficiente r=,a reslizar fas operacicnes y permitir la a 20
circulagion de los opzranios. Res. 2674 de 2013 Ar. 8 num. 2.3
Et disefia de ia instelaciones de las drezs da proceso permite un
1.3|adecuado ujo de malera prima, producto y personal . Res. 26874 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Se observa pisos con roturas en area de
proceso ce leche UHT, en silos horizontzles en
area de -bandas, en area de salmuera;
aberturas en parte superior de pared de UHT,
iPisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado ¥y pdsaen un en zona flex pared con desprendimiento de
1.4ibuen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 pintura. Se cbserva cortina que comunica
3, 4,56y7 directamente el area de pasteurizacién con
exteriores y el area de recibo de leche. Se
observa cerchas ds techos con presencia de
oxidacion en silos de leche siandarizada, en
afea Qg gipague e Umi,.
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 10
~|adscuada. Res. 2674 de 2013 A, 6 num. 6.1, 6.2, 8.3, y 6.4 a
Posee fiitro(s) sanitario(s) y estacion{es) de limpieza vy
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 8.3 y 6.5. Art. 20, num 2 10
8
: Se observa canalinas de aguas con
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion, Res. 5 pendientes de areas de proceso , area de
112674de 2013 Art, 7 num. 13,14 : &r salmuera que atraviesan o acceden al area de
‘ ) empaque.
El disefio del &rea de residuos sélidos y su ubicacion no genera ‘
18 riesgos de contarninacion a la materia prima, dreas de proceso o A 10
“|oreducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num, 5
y8 :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor fotal de 1a evaluacion) . 16
--2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaiuacion | Calificacién | Critico |Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados parz los procesos a 30
" |que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamientc adecuadn. Res. e e x .
. 2.2|2674, Art. 9num. 7,2, 3,4, 5, 6,78, 9,10, 11: Art. 10 num. 4, At ar 12,5 Sﬁeu asi‘:)':e”uce‘as e"c’gfsc;?dufgntg?;"‘zg;;"zador
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 4 9
23 Programa de mantenimiento de ecuipes y utensilios. Res, 2674 de a 25

2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5.

s




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 - ! Varsion: G5 Fecha de emisién: 2021/08/13
2.4{ Calibracion de equipos de medicidn . Res. 2674 de 2013 Arl. 25 a 20
Porcentaje de cumplirniento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) . I .13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
39 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. a 25'
(2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de a 25
““Iresiduos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. §, Art. 26 num. 2 .
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 25
“lnum 2.1, 5.3, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a
Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y '
3.4|utensilios. Res. 25674 de 2013 Art. 8 nurn. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalenie al 20% del valor tofal de la evaluacion) ] 20
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE - . y . .
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observacicnes
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 24 i
"' |dirigido a los trabajadores. Res, 2674 Art.12, 13y 14 a

42 Précticas higiénicas v Dotacidn de los trabajadores. Res. 2674 de s a3
12013 Art. 13y 14,

Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674

43146 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 & %
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de [a evaluacién) | 10
CIOPERACIONES CLAVE SN I PROTESD | Tuiioin Confieaciin | Comre DhIThnsiiace
Control de materiz prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1|1,2,3.4,5, B,7.8; Art. 22 num. 1; Ari. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, a 20
2,3,56,7,8¢%8y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 a 20

de 2013 Arl. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4

Control de variables de proceso (femparaturas, presion, tiempo,
5.3;entre otros) adecuades durante |a produccitn de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art, 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2874 de Se observa producto en proceso dispuesto en

54 ar 5 la misma area de despachos con separacion
2013, At 18. no efectiva ya que se usa malla eslabonada.
Control de anvasado v embalgje. Resoluciones 683 de 2012, 2674

5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; §34, a 10
835 de 2013.

56 Sistema de aseguramientc y contrel de calidad. Res. 2674 At 23 v a 20

“|Res. 1619 de 2015
Porcanteje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de [& evaluacién) 19
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Cafificacion | Critico [Observaciones

6.1 Programa de muesireo, cuareritena y liberacion de producto. Res. a 25

12674 de 2013 A 22 num 1,2y 3 )
6.2 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 ‘
62 Almacenamiento de preducto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 a 15
~inum. 1,2,34y 5
No se realiza evaluacion dado que se revisd en
‘ visita anterior dande cumplimiento bajo la
6.4 Rotulado del preducto terminade. Res. 5109 de 2005 y cuando ar ‘ 75 resolucion 5108 de 2005, respecto a la
.« “""aplique Res. 333 de 2011 vy Res. 2508 de 2012 . o : resolucion 810 de- 2022 la planta cuenta con
' : agotamiento de empagques con Resolucion
invima no. 2023038610, 2023025497,
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a ' 1‘5' ’
~|Art. 28 num. 6
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimignto (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién} ’ : | : 14
Porcentaje dé cumplimiento subcategoria [ | 92

1



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION
INSPECGION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: IVC-INS-FM114 Versién: 05 Fecha de emisién: 2021/06/13
Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afo
AREQUIPE 4.14 TONELADAS 7 ANO
Subcategoria 1: [ 1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de lechie 1
1. DISENG Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién | Critico [Observationes’
Se evidencia puerta que comunica a area de
almacenamiento de materig prima vy
14 Ei establecimiento presenta una adecuada localizacion v disefio. 10 almacenamiento de producte ferminado con
T |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2.3 y26 ar entreluces en parfe inferior v puerta frasera de
ese mismo sactor, que se corrige duranie la
visita
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
12 procesamiento, empague y almacanamiento es adecuado ¥ cuenta 20
“jcon la amplitud suficients para reelizar les operaciones ¥ permitir 1z a
circulzcion de los operarios. Res. 2674 de 2013 At 6 num. 2.3
&l disefio de ia instalaciones de jas dreas de proceso permite un
1.3|adacuado flujo de materia prima, producto v personal . Res. 2674 a 10
ge 2013 Art. 18 num. 5
Se observa piscs con roturas en ares de
proceso de leche UHT, en silos horizontales en
arez de bandas, en area de salmuera;
aberturas en parte superior de pared de UMT,
Pisos, paredes y techos tienen un disefo adecuads Y pOSeen un en zona flex pared con desprendimiznio de
1.4|buen estado de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 pintura. Se observa cortina que comunica
3.4,56y7 directamente el area de pasteurizacion con
exteriores y el area de reciboe de leche. e
E ohsarva cerchas da terhre mnn nresencis ds
oxidacion en silos de leche standarizada, en
area de empaque de UHT,.
15 El disefic, capacidad y dotacidn de las unidades sanitanias es 10
~|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. § num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 2
Posee filtro(s) sanitario{s) vy estacion(es) de limpieza vy
1.8|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10
g
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 10
"' |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 @
El disefio del drea de residuos solidos y su ubicacidn no genera
18 riesgos de contaminacion a fa materia prima, areas de proceso o a 10
“jproducte . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 ¥y Art. 33 rum, 5
y 8 ‘
Porpentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) 17
2.|EQUIPCS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes v adecuados para las procesos 20
" 'igue se regliza. Res. 2674 num 8, At 10 num. 3 a i
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

Versién: 05

Fecha de emision: 2021/08/13

Poseen un disefic sanitario y funcionamiento adecuado. Res.

5

Se evidencia oxidacién en homogenizador

28num.1,234y5

2212674, Art. 9num. 1,2, 3,4,5,6,7,8,9,10, 11, Art. 10 num. 4, Art ar 12,5 B - . g
18 num. 10, Res. 683 de 2012: Art. 13 num, 1,1 situacion que se corrigue durante la visita
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de a 25
12013 At 22 num. 2, Art. 10 num. § . ‘
2.41Calibracion de equipos de medicion . Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20 /
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 15% del valar total de [a evaluacién} 13
'3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico Chservaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
12674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Pragrama documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. a 25
2
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 25
“lmum 2.1, 6.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Ast 28 num 7 a
Programa de limpieza y desinfeccién de areas, equipos y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
P B s LA IR Py I T S e I ; -~
Lot nn criziataz | jots
4 REQUISITCS PARA ETL PERSONAL MANIFULADOR DE Evaluacia ! g Critico | Observaciones
-| ALIMENTOS valuacion | ;islificacion ritico
41 Programa documentado e implementado de educacidn sanitaria a 24
“*|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art12, 13y 14
42 Précticas higiénicas v Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de a 23
12013 Art. 13 ¥ 14,
43 Estado de saiud def personat manpulador de alimentos. Res, 2674 a 33
~lde 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion) 10
5. |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Catificacién | Critice | Observaciones
Conirol de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5111,2,345,6,7,8 At. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art, 29 rum. 1, a 20
2,3,56,7,8,9y10
55| F1Ujos crdenadcs, Lneales y Sin operacionzs Cruzaoas. Kes. £0/4 20 -
| de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 @
Control de variables de proceso (temperaturas, presién, fiempo,
5.3|entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al fpo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
2013, At 18. 2 ‘
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5/de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013. ‘
5.6 Sistema de aseguramiento y controt de calidad. Res. 2674 Art. 23 y 20 N
5| Res. 16189 de 2015 é '
| Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20 '
6.]VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién [ Critico Observationes
6.1 Programa de muestrec, cuarentena y liberacion de producto, Res. 25 :
12674 de 2013 Art. 22 num 1, 2y 3 &
Vida Util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. ‘ . .
8.2 Res. 5109 de 2005 Art. 3 - ar 7.5 No se cuenta con soportes de vida util
63 Almacenamiento de producto terminade. Res. 2874 de 2013 Art. a 15

R
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Cédigo: [IVC-INS-FM114 | Version: 05

Fecha de emigion: 2021/06/13

Retutado del producto ferminado. Res. 5109 de 2005 y cuando '

se realiza evaiuacion de rotulado para el
producte Arequipe por 45 g marca recreo no

6.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ; ar 7.5 se evalua bajo la resoluc%on 810 d‘e 2922 por
‘ gue se encuentra bajo auforizacion ‘de
etiquetas con radicado No. 2023012818
5.5 Trazabilidad, recall y manejo de devolucicnes. Res. 2674 de 2013 a 15
|Art. 28 num. 6 ' :
8.6{ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2012 AL, 20 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% de! valor total de Iz evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

93
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" INSPECCION -

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Versian: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

GELATINA

‘Veldmen / afio

2.9 M3/ ARO

Subcategoria 1:

3.5.1 Postres & base de agua con sabores naturales, idénticos a los naturales o artificiales 2 frutas, gelatinas Iistas para el corsuma inciusive

aguellas con trozos de fruta

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |[CRITERIQOS EVALUADOS . Evaluacion Caliﬂcaciﬁﬁ Critico {Observaciones
Se evidencia puerta que comunica a area de
almacenamientc de materia prima v
1.1 El establecimiento presenta una adecuada iocalizacion v disefio. . 10 almacenamiento de producto terminade con
"'|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.56 8 entreluces en parte inferior y puerta trasera de
ese mismo sector, que se corrige durante la
visita
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado ¥
1.2|cuenta con Iz amplitud suficiente para realizar las operaciones ¥ a 20
PEMIUCN 13 Circuiacion ae 108 OPerands. Res, 4004 U8 £UTS AL o
num. 2.3
El disefio de Iz instalaciones de las &reas de proceso permite un
1.3{adecuado flujo de materia prima, producio v personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Se observa pisos con roturas en area de
procese de leche UHT, en silos horizontales en
area de bandas, en area de salmuers;
aberturas en parte supericr de pared de UHT,
Pisos, paredes vy techos tienen un disefio adecuado y poseen un en zona flex pared con desprendimiento de
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, ar 5 pintura. Se cbserva corlina que comunica
2,3, 4,5 6y7 directamente el area de pasteurizacion con
extericres y el area de recibo de leche. Se
observa cerchas de {echos con presencia de
oxidacién en silos de leche standarizade. en
arez de empaque de UHT,.
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 10
~|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 a
Posee filtro(s) sanitariols) y estacion(es) de limpieza vy
1.6]desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Ari. 6 num. 6.3 v 6.5, Art. 20, a 10
num B
17 £l sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacian, Res. 10
"' |2674de 2013 Art, 7 num. 1.3, 1,4 8
£l disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacion no genera '
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o a 10
|products . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
y6
Porcentaje de cumplimiente (equivalente al 20% deal valor toial de Ia evaluacion) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion Calificacién | Critico [Observaciones
24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 20
~|procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a
Poseen un disefio sanitario y funcionamientc adecuado. Res.
2.2|2674, Att. 9mum. 1,2, 3,4, 5,6, 7,8, 8 10, 11; Art. 10 num. 4, a’ 25
Art 18 num, 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res, 2674 25
“°|de 2013 Art 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art, 25 a 20
Porcentaie de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacion) 15

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMIBIENTALES

| _Evaluzcion [ Calificacion | Critico |Observaciones
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS -

Cédige: IVC-INS-FM114

Versign: 05

Fecha de emisidn: 2021/06/13

Programa y registros de coniro! d2 calidad de agua potable. Res.

3115674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 & 25
Programa documentado ¢ |mplementado para el manejo integral .
3.2|de residuos sélidos. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 ] 25
num. 2
23 Programa de control mtegral de plagas. Res 2674 de 2013 Arl. 6. a 25 /
’ num2153An7num53 Art. 26 num 3; Art 28 num 7 :
Programa de limpieza y desinfeccién de &reas, equipos v o
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. B num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num 7
Porcentaie de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de |a evaluacion) | 20
4 iE&L::!;gss PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacidn Calificacian | Criticc [Observaciones
a1 Programa documentadc e implementado de educacidn sanitaria a 24
- |dirigido & los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
4 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 a 33
“|de 2013 At 13y 14. : ‘
23 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. a a3 //
2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor fotal de Ja evaluacion) i 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESC Evaluacion Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1|1,2,3,4,5, 6,7,8: Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 28 num. a 20
1,2,3,56,7,8,9y10
Elumq mrdornadne Bnozlae v ein nﬂcmmnhﬂe ~mieorae Ros 2874
54| 4e 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 y 4 a v
Coritrol de variables de procese (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros} adecuados durante [a produccion de acuerdo al tipe a 20
~’|de producte. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y
2
5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10
12013, Art 18,
Contral de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
55|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 212; a 10
834, 835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 a 20
~ly Res. 1619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTOQ Evaluacion Calificacion | Critice [Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuareniena y liberacien de producto. a 25
“|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3
5.2 Viga utl gel proaucio. Kes. 2674 de 2ul13 AML 3, AM1Y, Num s. 2 15 / i
““|Res. 5108 de 2005 Art. 3 :
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 dé 2013 Art. s 15 - ///
~128mum. 1,234y 5
No se evalua rotulado general ni nutricional dao
Retulado del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuando que fue eva[u ada en visita a}nterlory se.cuenta
6.4 aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 ar 1.5 con resolucion _de agotamiento de efiquetas
bajo [a resolucion 810 de 2022. numero de
resolucion 2023022099
65 Trazabifidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 s 15 /
Art. 28 num. 6 .
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15 e
Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 15% de! vaier total de la evaluacion) | 14

Porcentaje dé cumplimiento subcategoria |

I . 96

2
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codiga; IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

Lineas de subcategoria del alimentos

REFRESCOS DE FRUTAS

Subcategoria 1:

Vollimen / afio

4,560 M3/ ANC

4.5.1 Néctaresy refrescos de fruta; y bebidas a base de jugo/zumo de fruta listos para el consumo

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
Se evidencia puerta que comunica z area de
almacenamiento de  materia  prima v
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio. 10 aimacenamiento de producto terminado con
'|Res. 2674 At. 8 num, 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y286 ar entreluces en parte inferior y puerta irasera de
ese mismo sector, gue se gorrige durante la
El digefio de las instalaciones de elaboracién de alimenios,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado M
1.2)cuenta con la amplitud suficients para realizar las operaciones v, a 20
permitis la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
El disefio de la instalacicnes de las drezs de proceso permite un
1.3(adecuado fiujc de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Arl. 18 num. 5
Se observa pisos con roturas en arez de
mryzoadas Ae refracsme A arses Aal e
. , L aberturas en parte superior de pared en
Pisos, paredes y taches fienen un disefio adecuado ¥ poseen un fami d f d
1.4]buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2 ar 5 amisma | zona e nex  pare cen
- 23 456y7 ! ) o ’ desprendimiento de pintura. Se observa
3, 4,9,6Y cerchas de techos con presencia de oxidacion
en silos de leche standarizada, en area de
empague de UHT,. ‘
15 Ei disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es a 10
" |adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 8.2, 6.3. y 6.4
Posee filtro{s) sanitario(s) y estacion(es) de [impiera Y
1.6|desinfeccion. Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 2G,| a 10
num 6
1.7 El sistema de drengjes no genera riesgos de contaminacion. Res. 10 '
“'|2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4 @
El disefio del &rea de residuos solidos y su ubicacién no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, Zreas de preceso o a 10
|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5
yo ‘ :
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de 13 evaluacion) ) ] ' 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes v adecuados para los a 30

procescs gue se realiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3




INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL.

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo; IVC-INS-FM114 !

Versién: 0§

Fecha de emigién: 2021/06/13

Poseen un disefio sanifario y funcionamiento adecuado. Res.

Art. 28 num. 6

2.2]2674, Art. 9 num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7.8, 9, 10, 11; Ar. 10 num. 4, a 25
Art 18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 a 25
~lde 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 nhum.5 '
2.4 Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Ast. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) [ 15
3.|REQUISITOS SANITARICS Y AMBIENTALES Evaluacion Calificacion | Critico [Observacione:
21 Programa y registros de control de calidad de agua pofable. Res. a 25 /
12674 de 2013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 . -
Programa documentado e impltementado para el manejo integral ’ '
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 :
33 Programa de confrol integral de plagas. Res 2674 de 2013 Arl. 6. a 25 //
~loum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Programa de limpieza y desinfeccion de &reas, equipos vy
3.4iutensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
128 num 7
Porcentaje de cumplimiento {(equivalente al 20% del valor total de la evaluacion} 20
4. ifﬁqlg:ggss PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE Evaluacidn | Calificacion | Critico |Observaciones
a1 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria a 34
'|dirigido a los trabajaderes. Res, 2574 A2, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los irabajadores. Res. 2674 a 33
““|de 2013 Art. 13y 14.
43 Estade de salud del perscnzl manpuiador de aiimentos. Res. a 23 /
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentale de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion} | 10
5.]OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESQ Evaluacion Calificacién | Critico [Observaciones
Control de materia prima e insurnos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.1{1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8, 9y 10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 a 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5; Art. 20 num. 1y 4
Contrgi de varizbles de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 enfre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo a 20
“ide producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Ark. 18 num. 1y
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de a 10
712013, Amt18.
Conirof de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012,
5.5|2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; a 10
834, 835 de 2013. :
55 Sistema de aseguramiento y contro! de calidad. Res. 2674 Art. 23 a 20 //'
|y Res. 1619 de 2015 o
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor fotal de {a evaluacion) | 20
6./ VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion Cazlificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. a 25
' |Res. 2674 de 2013 Art. 22um 1,2y 3
52| Vida Uil del producto. Res. 2674 de 2013 Art 3, Art.19, num 3. a N //'
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 . ‘
6.3 Almacenamienio de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Arl. g 15 /
128 num. 1,234y 5 . :
No se realiza evaluacion dado que se revisé en
‘ e visita anterior -dando cumplimiento bajo Ia
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando a 15 resolucion 5109 de 2005, respecto a la
“laplique Res. 333 de 2011 v Res. 2508 de 2012 resolucion 810.de 2022 la planta cuenta. con
agotamiento de empagues con Reasolucion
invima no 202301280¢
6.5 Trazabilidad, recall y manejo-de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a 15

*
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codiga: VC-INS-FM114 | Versitn: 05

Fecha de emision: 2021/06/13

6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 j

a

15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de Ia evaluacion)

[ 15

Porcentaje de cumplimiento subcategoria [

97




INSFPEUUGIUN, VISILANUA T UUNTRUL J INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRIGAS DE ALIMENTOS

Cédigo; IVC-INS-FM114 | Versién: 05 t Fecha de emision: 202170612
|Subcategorias Puntajes
Subcategorfal 94
Subcategoria2 94
Subcategoria3 95
- Subcategoriad - o2
Subcategorias 53
Subcategoriag o6
Subcategoria? s7
SubcategoriaB :
Subcateporias
Subcategoriald
Materias Primas
Numero de subcategorias evaluadas 7
o Promedio total del porcentaje de 93
[Se aplicé MSS? INO ] {Tipo de medida {
[Se tom¢ muestra para analisis de laboratorio? ISl ]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE

EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a ias normas sanitarias debe darse cumplimienio a las siguientes exigencias:

Subcategeria (1)  1.1-1.4-2.2-6.4;Subcategoria (2} 1.1-1.4-2,2.6.4;Subcategoria  (3) 1.1-1.4.2.2-6 4;Subcategoria (4) 1.1-14-17-22-54-
6.4;Subcategoria (5) 1.1-1.4-2.2-6.2-6.4;Subcategaria (B) 1.1-1.4-6.4;Subcategoria (7) 1.1-1.4;

Be conformidad con lo establecido en la legisiacion sanitaria vigente, especiaimente la Ley ¢ de 1978 ¥ 54 reglementacian, en particular

Exigencias adicionales:

IS TIR T NN

|

Exigencias adicionales espacificas dz producto o proceso!

NINGUNA

QBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Gracieis peor fas vhetivacionsrs, sen rno ePri gy Ay Py

e a%/ iy
4 /

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIC GUE REALIZA LA VISITA DE IVC

SE REALIZA VISITA EN ATENCION A TOMA DE MUESTRAS FARA DAR CUMPLIMIENTO A EL CONTROL OFICIAL VIGENCIA 2023 DIRIGIDOS A
ESTABLECIMIENTOS VINCULADOS A IVC, SE ATIENDE RADICADO INVIMA NO, 202312577106 DE FECHA 2023-09-29, SE SOLICITA PROGRAMAR

VISITA A ESTA PLANTA CON MINIMO 3 DIAS DADO EL VOLUMEN DE LINEAS Y DISTANCIA DE DESDE BOGOTA A LA BIREGCION DE UBICACION
DE LA MISMA,

fi
FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VI P\

Firma: (/‘ﬂﬂﬂ/{xﬂ /i

Nombre: /ALONSC HERNANDEZ DIAZ

Carga: PROFESIONAL UNIVERSITARIQ
Dependencia: GTTCOZ -DIROS

Firma: - %\l S 80&3—» < % i
Nembre: XIRLY YA;ENA SOLANQ BRITC

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTCO2 -DIROS

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma: < abicéifi?;%lff'a Yongy
Y f

Nombre; SANDRA PATRICIA VARGAS CARDENAS

Cargo; DIRECTORA DE CALIDAD

C.C. 52.009.464

-

T
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f ! Secretar(a Distrital de Salud de Bogota
’ i Subsecretaria de Salud Publica
Acta de Inspeccién Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehlculos
transportadores de alimentos y _n‘laterlasrprirnlars pa[aiahrv\jenrtq? sl e

Acta Namero

AS11E“V 7013 A 577

ESE: ~UBRtD CeNTRO OMEMNTE Fecha:l~’3 [ A [2023

IDENTIFICACION DEL VEHICULO
. v ipcion: Numero de garpeta:
ID vehiculo: C31s55 Numero de Ins<2|r|;3|c13 E garg Bes
P ———
Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:
CAB S SAP’\PC\K MTNDoO2ZA "
Direccién donde se realiza lainspeccion: Y\ R 2 & 22 A 26 -

Localidad: TVARTIR TS
wpz AN SABANA [Bario: SAMPER Wt NDOZA -

0s EL delRED SA

Nombre del propietario del vehiculo: P Podyc to$ LACTE
Tipo de documento: c.c.[Jc.e.COnTEIPEP(IPsIPTP[] INl’Jmero: 360401 826

Correo electrénico para notificacion*™NOT ) £\ CA (10 NEs@PRopyctOd ELRECRA £0 - (o™
Direccién de Notificacion: CL. 24 29 0B 2\ PAQU IRA lTeIéfono: Bsi95el
Nombre del propietario del producto: PRODUCTO S ALIMEIN TIC| As €L Recheo SA S
Tipo de documento: c.c.[:JC.E.[]NWEJPEPDPSDPTPD|Numero: 260 401826 -8

" NOTIF\CACIONES (PPRoDUCTOSELRECAEO .
34 29 0% ZIPAQUIRA  [Tekfono: 85 1504

com

Correo electrénico para notificacion

Direccion de Notificacién:  C

Linea de intervencion: A L1 MEN TOS SANOS ‘, Sgou Ros . ST
Clase de vehiculo: CAT™M\onN |Tipo de carroceria: TURGO N

Modelo: 149 4 IMarca: DAVHA TSV - [P!aca: zZ\G 614 -

Sistema de refrigeracion: SI ] NO[]

Numero de trabajadores: | | Horario: Diurno [_] Nocturno [_]24 horas ] otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[_| Domingo a domingb(Fin de semana [] Otro:D

Tipo de productos que transporta: LT € LYQU 1A un T

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

Favorable X
FECUHL{}'III?IIIIE-\LA OQD 142{4 202 2 [ Favorable con 0 % De cumplimiento 93
; DD MM AAAA | requerimientos iltima i i6 9
INSPECCION q de la dltima inspeccion
Desfavorable O
MOTIVO DE LA INSPECCION i
Programacion [fl Solicitud del interesado 0 ?{S::g;dr:; peticiones, quejas 0

Namero de radicado: -
Namero de radicado:

o " Solicitud de préactica de pruebas/
Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica L] | procesos sazcionatoriosp admin O

Numero de radicado:

Otro: [j Especifique:
EVALUACION CALIFICACION

Marque con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

S Marque con una X cuando el vehiculo cum i isi =
Aceptable con Requerimiento AR| M q ) ( cumple parcialmente los requisitos des
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

i6n Imprenta Distrital

§ inacegtable | Marqge con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
P descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
) Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | 1ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el vehiculo contintie ejerciendo sus labores.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica

Hoja 1/4
Cra 32 No. 12-81 Pz *‘
Tel.: 364 9090 ¢Eg¢ SECRETARIA DE o
www.saludcapital.gov.co =) SALUD BOGOT
e sazom e
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Imprenta Distntal

Secretarfa Distrital de Salud de Bogota
*  Subsecretarfa de Salud Publica
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehlculos
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos

Acta Nimero

ASTE 707345

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISENO DE LA UNIDAD

DE TRANSPORTE A |AR| | HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo. Un c\oc! de co \30 con discho
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. | % R M ey e R A S
Decreto 2278/1982 Art. 365, 367, U\ 9

368, 369y 373. Decreto 616 de | 42 6 0
2006 Art57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,

NGm. 5y 9. Resol. 2505/2004.
At.4.) l C

CDmi)\e‘\’Q ’

CALIFICACION DEL BLOQUE 12 La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta
2.EQUIPOS Y UTENSILIOS | A |AR| | HALLAZEOS
2.1 Condiciones de los utensilios. C> ‘\% \JU s <©n ‘Du en st Cl O.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98. | ¢
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucién 2505 de 2004, Art. 4. 12 6 0
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Ndm. 1y 5. Art. 9, Nam. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)
CALIFICACISN DEL BLOQUE 12 | La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta
3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS A AR | | RALLAZGOS
%

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11, 13 |6,5] 0
Num. 5. Art. 14, Nim. 12.)

cer ¥k cado medico
A gen L‘; :
3.2 Reconocimiento Médico

(Resolucion 2674 de 2013, 4
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

N
(=]

T

De« ~onal con c)o-LdL:\Oﬁ

co
3.3 Practicas higiénicas. Y W F\Q \‘Q
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2,3, | 413 65| 0
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

C
Hoja 2/4 N
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Secrotaria Distrital do §

/Adndo lnsbcccldns ;

alud o
& ii«s:crialarla de Salud Pgb%gg o 1
ransportadores dq alﬁﬁ&h{oscc;nggll:,!glgglqo sanitaria a Vehiculos Acta Namero
fimas para alimentos ASME 707345
CONTINUACION Ty T —
3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR
DE ALIMENTOS | HALLAZGOS
! S )
1
Plv-,c ﬂ‘\on )\u!n JQ C OfJU G‘\U )
con \(\UU i =) \T\C\\\eq\k ‘
3.4 Educacién Y Capacitacién 5 \1 r
(Resolucion 267412013, 6 3 0
Ariculos 12y 13. Articulo 36, ’
b o ] [c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 3 La calificacién del bloque corresponde al 36% del total del acta
4. SANEAMIENTO A | AR | HALLAZGOS
En e momen{, ve Mwlo se
?\’)U\L%ﬁ’sh‘d \“\m?'\o
4.1 Limpieza del vehiculo. *
(Resolucion 2674/2013. 15 7,5 0

Art. 29, Nim. 4y 5))

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 15% del total del acta

5.VERIFICACION SOBRE
EL PRODUCTO

A

AR

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacién
del producto.
(Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984,
Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29,
Ndm. 6, 7, 8. Art. 30,
Paréagrafo 1y 2.)

20

urm\a“\en—\e
de

Tem E\@A\)\O

<\

enN
mD“’\EQ%O \Q‘]

\
ﬂﬁaFecGon

Imprenta Distrilal

5.2 Empaque, Rotulado y vida util.
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.

Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numeral 2. Art. 29, Nim. 1.)

General - Si

Cc

CALIFICACION DEL BLOQUE

24

La calificacion del bloque corresponde al 25% del total del acla—l

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

*
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Secretarla Distrital de Salud de Bogota ™3
Subsecretaria do Salud Publics Acta Numero

Imprenta Distrital

General - Sub:

Acta de Inspeccién Vigilancia y Control hi 16
& transportadores de ahmen{os y malen%srgﬁggg?m:anﬁrxg:l‘gg i AS11E 7 0 7 3 4 5
SRS R Il. CONCEPTO SANITARIO
% De cumplimiento | CONC Sateccna con una (X) ol En caso que uno o mas de los aspectos
EPTO fovoc s sonns | Nivel do cumplimiento 8 ovaluar Sod KenMcada como 611850 ¥
¥ | Favorable 90-100% calificado como Inaceptable (I),
] independiente  del  porcentaje de
'\ 00 Favorable con ; cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
requerimientos 60-89,9% SANITARIO a  emitr  serd

DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE

Desfavorable sSeNN SEGURIDAD respectiva.
IIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas / —
Numero del acta de toma de muestras ~

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion Zf Suspensién total de trabajos o servicios %'

Decomiso /"] | Destruccién o desnaturalizacién
\(I OBSERVAFIONES i A SV
= = vuun(_g == xu T — cOoOUn —\J‘ll“
Por parte de la autondad sanitarla: (_\ e=tvo -\-c o 3 e du me Qo \0 Jon -
Lo emsion ée Mo

Se enclen

S ‘i& Rom =9 el oS
KIE T\U.!en Y:XF\Q \O =8 %b‘ Gn\ E‘TO '|"i\0m6'ﬂ+0

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:

gy 4

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa Iecturalv gtlf cacion del contqr;\do de la present%gz‘tfl jrman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy del mes de del ano en la ciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien

atendio la inspeccién.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTOR|DAD SANITARIA | POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Ore \ssy Ny todo tu 1o Nombre:
Tipo de documento: i (ol o - Tipo de documento:
Numero de documento: " ‘035%4 190 ,|Nimero de documento:
Profesion u oficio: ' = 702 )CF o Shbieh KAl < Profesion u oficio:
Firma: \ (\j [\/ Firma:

RERSONA‘QuE\AIﬂéuDE muuseecqmuq o TESTIGO

Nombre: ~> kw Nombre:
Tipo de documento: C.C. mc ;5 DNLT J;] PEPDPSD PTP[_ITipo de documento: C.C.[[]C.E. [T [JPEP(JPS[IPTP[ ]
Ndmero de documegto: = Numero de documento:
Cargo: Encargado]_zll,fonducto /Q / é Firma:
Firma: T L e

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciar4 una investigacién administrativa en salud, confor-

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: 'La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de Informacién falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Y
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_ establecimientos de aimacenamiento de alimentos y bebidas ~/ As0sE 705090
Sorien  Qito  oRwie Fecha:| 13 | 08 [2023
D Esiabieamieni Riner e e BLECMENTO -
. nscripcion: Numero de carpela:
Y8324y AScoo?IBO 38 3244
Razén social: (omercInt1aDPa  FRESMOR  SAT
Nombre del establecimienta: (oreRual12agora  FRE(mAR OF
NT. 4004107 ¢ [see  Scpe of
Direccion: KR 2% 72 20
Ubicacion: No AflLica
Localidad: MARTIRCS upz: (A daBAna
Barrio: SAmPER  MenDotp Teltfonos Y4k g 1Y
Correo electronico para notificacion® SAMPER MeEaDotA @ FRU VAR Com
Nombre propietario: ComercarinaoRa FREIMAR  JAS
Tipo de documento: C,C.DC\E,[]NETPEPDPSDPTPDMMWM: 400481402 ~ b
representante legal: Ricapoo ABeRTe (apo S np 4
"2 Ge documento: C.C. ]TIC.E. T []PEF[JPs[JPTPL] | Nomero documento: 10113025
Direcci5n de notificacion: KE 2y 722 10
Preser 1a matricula mercantil del éstabiedmsntn. siZINO[] a3cedi0
Linea de intervencién: AlimenTos  IAwol v SeevRrRog
Intervencion: DefosTol De Aumewiof v BeBivas
Tipa de establecimiento: xpsiie ne Ascate vy FAlodcios e mar
Numero de trabajadores: Iy [ Horario: Dmo fINecturno []24 hores (] Ovo:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [ Fin de semana [ ] Otro: (oA s A SAQAD0
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
S g
— e
;‘..‘;".-,"é?m 16 Q3 qoq3L eauenmentos g a:s:aot;ﬂmm q Z %
' Desfavorable |
- MOTIVO DE LA VISITA
‘ Solicitud del interesado O m"‘m"“’"‘ O
Programacitn O Numero de radicado: Numero de radicado:
e
owo: ] Especifique: Shotp PR Ao RREGUA 10N
EVALUACION
7|, | Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-
Aceplable A | critos en el Instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialments los requisitos des-
Acaptable con Requerimiento [ AR] 4eqcrios en ol Instructive para ol aspecio a evaluat.

Marque con una X cuando el establecimienio no cumple con ninguno los requisitos

il T CUyTR—— -

Inaceptable 1 | duseritos en el instructivo para e aspecto a evaluar.
*Al suministrar #sia Informacibn, se suloriza la nolficacitn slscirbnica
Hoja 175
Cra 32 No. 12-81 E’} SECRE TN DR '*
Tol: 364 9090 | sawo | BOGOT/\
www.saludcapital gov.co rrh ey

e —— e

—
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Subsecrelaria de Salud Pablica f Acta Niimero
Acla de Inspeouﬁn sanitana con enfoque de riesgo para /
estab!ecamnentou ahnacanammﬂndeﬂhmtoaybebldas / ASO6E 705090
4 iIl. CONCEPTO SANITARIO
o, De cumplimiento | CONCEPTO EZUI0UT,C | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los
aspectos a evaluar sea identificado
X |Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceplable (1), independiente de!
q(-,l“% Favorable porcentaje de cumplimiento abtenido,
0 con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
serd DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59.9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respecliva.

1il. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

umero lotal de muestras tomadas \
\

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acla
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total "\ (] | Suspensin total de trapajos o servicios ]
Clausura temporal parcial \ ] | oecomiso % F )
. in parcial de trabajos o servicios [ congetacion X [
| | D¥strucoén o desnaturalizacion O
V1. OBSERVACIONES

Por parte de Ia autoridad sanilaria: Y% Secehian o h»lhupoj (ﬂ-s-ngol en el Acla,
Decaloye de  Iue, Glvslega e ﬂ/lnatgu!/u'm. i. (»q:]r.}n;
Jde  Olevia ‘..w\m-p\, po  §e  Socalvien m.-tacbs ol

achode enov=ita  det olblenrveste . Se ancra .n-uu.oto
Por parte del establecimiento: de q producles Vet coachs -

Dipeons — p

Vii. NOTIFICACION DEL ACTA

Parammmmmraymuﬁmﬂdel contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
enlavisita, hoy _ |3 del mesde o delano 7073 enla ciudad de Bogota D. C.
presente acla se deja copia en poder del inleresado, representanta legal, responsable del establecimiento o quien
- = %endio la visita,
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre: Vo Yrecprr  (nomspice Nombre: g:mlg'\ [elme Hesvandea
; Tipo de documento: Cedli L Tipo de documento: ftdu!ﬁ
l Numero da documenta: ) 3y /7 L.t Numero de documento: 1003144049
t Profesionuoficio: W Ao Profesion u oficio: Tecnelmye o m,o--gn-'- q,
il Fiema: (1o _ Firma: X LA
i POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO 7
j N b E\mf‘ﬁ \ -_—-—_m.: \
} nmmmmccmce{]mﬂrﬁﬂp@ Tipo de documento: c.c[}g%]m_‘rﬂgﬂ}gﬂmﬂ
Eumuﬁowm B0 oo \BL- Numero de documento:

Cargo: Represhntante legal_] Propietariol_|Encargado(F] | Firma: X

Firma: u Q__, \

NOTA1: con lo establecido en ¢l articuld 47 da I Lay 1437 de 2011, 88 da por ComuNICAdo qua i3 KMPoScion d8 UN CONCeplo
samtano de una madica sanitara de seguridad de la Loy 9 de 1979, se iniciard una investigacion admintstraliva en salud, confor -
me los 1érminas en & articulo 52 de la Ley 1437 de 2011°

NOTA 2. "La Adulteracion, of uso lraudulento, el suministro y consignacidn de informacion falsa, registrada en el presents documenio o sus
anaxos, acarrears las responsabilidades de ley, de conformidad 0on lo dispuesto en los anticulos 286 y 8. del Codigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciphinario®

Hoja 5/5
%.Ssluﬂoﬁ;:-ﬂl ; ™ E | stearmamor '*‘
wvw saludcapital gov.co e 1 WD BOGOT’\




‘etaria Genenal - Subdireccion imprenta Distrital

. ™ 1)

Correo electrénico para nofificacion® © > L\~ 0 o0 T G0 E

Nombre propietario: 1} /e = (10 E 1000 T
nmmmcc[chDaHDPEPDPsDPTPD v

Nombre representante legal: . / ¢ . 4

Tipo de documento: C.C.[ JC.E. DuerPEPDPSEIFWD

Direccion de nofificacién: | -~ X

Presenta matricula mercantil del establecimiento: Si DNOD SERCAS WaloN B
Linea de intervencidn: 7 | |~ AVOS G SCaute

intervencién: R e L@ T - ~ i P £/ Y - e = T (| Bl G ) Sy Lo
A \ \ S =. & P aO NALTTIC By St SRR S Oy 8 S # i)
Tbodombleciﬁmb: CYoWOIO :

Establecimiento autorizado: 51 [ NOL] ; '.

Numero de trabajadores: o= Horario: Diumo [_]Nocturno [ ]24 horas [JOtro: 4 .o i % o0l

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro: [\ /s A SaeanD)

Tipo de productos que expende: Came: Bovina (] Porcina (] Aves [J Productos carnicos comestibles (Visceras) [
Otras especies: .
Oftro tipo de productos: SiJ NOO o

FECHA DE LA
ULTIMA
INSPECCI6N

DD MM AAAA

05 40 204

Favorable

]

Favorable con
requerimientos

O

Desfavorable

0l

% De cumplimiento
de la Ultima inspeccion

® MOTIVO DE LA VISITA

Solicitud del interesado
Nomero de radicado:

ta)

Asociada a peticiones, quejas
y reclamos

NUmero de radicado:

O

Solicitud oficial
Numero de radicado:

Evento de interés en salud pablica [_]

Solicitud de practica de pruebas/

Procesos sancionatorios admin

O

otro: [] Especifique:

EVALUACISN

Acentable

A

Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de ios requisitos des-

B T L L T B




: / Acta Ntimero

/ AS2E 701176

n. CONCEPTD SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTO frimimessms | Nivel de cumplimiento En caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico

| X| Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen -

diente del porcentaje de cumplimiento

| % 5 Favorable con p— obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
) Requerimientos s emitir serda DESFAVORABLE y se proce-

deré a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

lil. RELACI6N DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL EST, ABLECIMIENTO
Namero total de muestras fomadas N qun
Numero del acta de toma de muestras | ~) A
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACISN DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total [_] | Suspension total de trabajos o servicios ]
Clausura temporal parcial Decomiso ]
Suspensién parcial de trabajos o servicios [ ] | Congelacién P i1
Destruccion o desnaturalizacion ] |

V. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria: ’:Q S e y % \ Bl ate' N aals

S - - " - 4 LY \ . - Y — + )} = 4
{ (L ¥ W Y J b o i )

Por parte del establecimiento:

A

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa leclura y ratificacion del oontenrdo de la presen S ﬁrman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy ﬂ_ delmesde 70O delafio_<O<%  enlaciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien »

atendio la visita. :
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de Ia realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre:; A\ st @ oD MYoreno Nombre:
Tipo de documento: . [ Tipo de documento:
Namero de documento:- 1= L EE Numero de documento:
i Profesién u oficiod A b 17 ) 00 T Oy O Profesién u oficio:
E Fima: s acis ¥ . deno Firma:
g POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: A M Bl,on = Nombre:
g’ Tipo de documento: C.C.fc]C.E[ JNIT[JPEP[JPs[C]PTP[|Tipo de documento: C.C.[JC.E[INIT[JPEP[ JPs[JPTP[]
Numero de documento: /22 7 = Numero de documento:
Cargo: Represenitante legal[_|Propietario[_|Encargado ] | Firma:
Firma: Ar..‘iiw"- - .

‘ NOTA 1:'Enemm'dandamnbesﬁbleddoanelamm47delawv 1437 de 2011. se da por comunicadn nue la imnosicién de 1n rancantn



hﬂm PROMOCION DEL DEBARROLLO D= SALUD | Codige: M-POB-GEP.VER FR. 101

QESTION DE LA SALUD PUBLICA
m ACTA DE NSPECCION SAHITARIA CON SNFOGUE DE RIESGOS PARA VEHICULOS Mspp e
TRANSPORTADORES DE CARNE /0 PRODUCTOS CARMCOS COMBSTIBLES SRR S

“thﬂmaﬁ:ﬁﬁﬁmgmm-m‘ni“hhﬂﬂ
wontaimided dgiea y ol Deondo e s, s darechcs.
o~ m‘ e, DII.' m. o I reglaments pertEimenis. d=ges ojercer sva

“NOMBRE DEL PROPIETARIO | Swncolom 64 ]
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[Jce [0 v [ swnesmes PRI I

TELEFONO T L’-‘Iﬂruﬁj mm L..m |

T T s~ o e —
“PLAGA DEL TRANSPORTE ? ;u# - imum E?'IT"TIQ-_J

*UNIDAD DE TRANSPORTE: osmescae [
PLACA DEL REMOLQUE O SEMIREMOLQUE :
mmmmhmum £ ﬁi wo [] .
::aom 5 5 “ix i
“CUENTA CON UNIDAD DE FRIO sE ] o IS SR
mm[:] Cubt
HORARIO Y DIAS OE 2CE P D R | “NOMERO DE TRABAJADORES Z’

W'ﬁuxh*t“dmdm&CWMhi-ﬂtﬁh
!**“Wﬁ“"“ﬂ o establecmisnto conlinue

12 1837 '
Resolueiin 24272013, Art. 56 Numeral 1.1, 1.2,
1.7.38)

CALIFICACION DEL BLOOUE 41 ta il st o 4485, vl St shed et

e



'3 [PERSONAL MANPULADOR DE ALMENTOS | A | AR |

Estado de salud

(Resolucién 3008/2010, Art. 15 Numeral 1, Art
3.4 68 Numeral 4.1,Resolucion 240/2013, Art. 14 J’E‘l—bﬂ,ﬁ
Numeral 1, Art. 15, Art 131 Numeral 4; ]
Resolucidn 242/2013, Art. 13, Art. 14, Art. 56

|| Numeral 4.1)

g

Reconocimiento Médico

(Resolucién 3008/2010, Art. 15 Numerai 1, Art.
[3.468 Numeral 4. 1, Resolucién 240/2013, Art. 14 |
Numeral 1, Art. 15, Art. 131, Numeral 4

Resolucitn 242/2013, Art. 13, At 14, Art. 58
Numeral 4.1)

(Resolucién 3008/2010 Art. 15 Numersi 3;

Resolucién 240/2013, Art. 14 Numeral 3, Art 55
17

Resolucidn 242/2013, Art. 13 Numeral 3, Art.

— ey Capasiacin

(Resalucidn 3008/2010 Art. 15 Numeral 2, Art

[3:468 Numeral 4.1, Art. 69 Numeral 1y 2 6
Resolucidn 240/2013, Art. 14 Numeral 2; Art

m.mw

ke E -

Lo caificacin dwi bloque comesponds al 32% del totml det acte

[mum.
4,1} (Resolucion 3009/2010, Art. 68 Numeral 4.2 y @ 55
pardgrafo; Resolucion 24072013, Art. 131 Numers!

4.1 y su parégrafo; Resolucion 2422013, Art. 56
Numeral 4.2, 43)

S [<]

1"

CALIFICACION DEL BLOQUE

L& calificecion del biogue comesponcde af 11% del tonl dei acta

(Ley 08/1879, Arliculo 344; Resolucidn 402 de
P-“ 2002, Art. 5 Resolucién 5109 de 2005; Decrefo
1500/2007, Art. 38 Nurmeral 2; Resolucin
3006/2010 Art. 68 Numeral 3. 1; Resclucién
2402013 A &2 [ Mumeral 3. 1

(Resolucién
3.3, 3.4. 3.5: M mn. Art 131

B,
' ®

La cafificacion del biogue comesponds al 35% del total del acta

< 79.0% m-wum-uluuwr
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